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Caffè, finale Cup Tasting - Diba 70 distri
butori

 Mappa

 Diba 70, marchio storico dell'azienda Di.B.A., offre servizi di ristoro medi

ante l'installazione e gestione di una vasta gamma di distributori automatici per ali
menti e bevande, in comodato d'uso gratuito, su gran parte del territorio toscano. I
servizi sono dedicati alla casa, all'ufficio, all'azienda o all'ente pubblico con una spec
ializzazione particolare al settore Hotellerie Restaurant Café. La collaborazione con 
grandi marchi del settore vending nazionale e internazionale, le certificazioni di qua
lità e sicurezza, la tecnologia, la formazione del personale, l'attenzione ai grandi te
mi dell'ambiente e della responsabilità sociale, i valori e principi di riferimento, con
sentono l'offerta di servizi efficienti ed efficaci. Mission La pausa e i momenti di rist
orazione dei nostri clienti sono fondamentali per il resto delle loro attività. Oltre all
a qualità dei prodotti e alla semplicità d'uso delle tecnologie ci sono importanti rela
zioni umane che si creano vicino a una macchina da caffè, a un distributore automa
tico, a un bancone piuttosto che seduti a un tavolo. Sono i dettagli a fare la differen
za. Ogni aspetto deve essere curato al meglio per garantire che l'ospite possa rigen
erarsi fisiologicamente e nello spirito. La redditività (profitability) dellattività dimpre
sa acquisisce per Diba 70 vero significato durante i processi di soddisfazione del cli
ente, di sviluppo delle nostre risorse umane, di rispetto delle norme di sicurezza, igi
ene e qualità dei servizi, di attenzione all'ambiente e ai principi etici e di responsabi
lità sociale. Vision E' importante offrire la possibilità di una pausa davvero rigenerat
rice, con un eccellente rapporto prezzo-qualità, a casa, in ufficio, in azienda, in alber
go, al ristorante o al bar. La gratificazione Diba 70 dipende dal sentirsi parte eticam
ente responsabile dell'ambiente economico e sociale nel quale si opera e dalla sod
disfazione di ciascuno dei clienti. Valori -Responsabilità sociale ed economica verso
qualsiasi soggetto che interagisce direttamente o meno con l'organizzazione Diba 7
0. -Attenzione all'ambiente come valore centrale del sistema economico e sociale n
el quale si opera. -Attenzione costante ai principi etici e di responsabilità sociale. -S
viluppo delle risorse umane. -Soddisfazione totale del cliente attraverso servizi effic
ienti ed efficaci. Per la casa e l'ufficio Diba 70 offre le migliori miscele di caffè Illy, La
vazza, Oriental Caffè abbinate a una vasta gamma di macchine professionali e una 
cornice variegata di bevande calde e tisane. OFFERTA Per l'azienda un'ampia selezi
one di distributori automatici di caffè e bevande calde, snack dolci e salati o biologi
ci, acqua e bibite. Per gli alberghi e i ristoranti una vasta scelta di dispenser multi-d
rink interamente prodotti in Italia con tante soluzioni espresso, caffè in grani, latte 
fresco, fresh brew, french press, instant. Accredia, lunico organismo nazionale aut
orizzato dallo Stato a svolgere attività di accreditamento, ha riconosciuto a Di.B.A la
certificazione ISO 9001e lo standard OHSAS 18001. Diba 70 garantisce la grande pr
aticità, qualità e igiene dei distributori in comodato d'uso gratuito, l'utilizzo costant
e di prodotti di prima qualità, il trasporto gratuito dei prodotti, la manutenzione e l'
assistenza tecnica gratuite in un tempo massimo di 24 ore dalla chiamata del client
e, la copertura assicurativa contro i danni. Di.B.A. s.n.c. Via di Fugnano, 5 - 53037 Sa
n Gimignano Tel. 0577 90.71.06 - info@dibasg.com Mobile / Whatsapp 348
54.60.116

 Descrizione

In questa sua 37° edizione il Sigep, in progra
mma dal 23 al 27 gennaio a Fierarimini, acco
glie quelle che si possono definire le "Olimpi
adi" del caffè. Presso il padiglione D1 si svolg
ono infatti le finali di tutte le specialità. Caffè
Speciali Certificati dà appuntamento a barist
i, coffee lovers e alle diverse figure del mond
o del caffè martedì 26 gennaio: a partire dall
e ore 11.00 prende il via la finale del 10° cam
pionato italiano Cup Tasting del circuito Scae
- Specialty Coffee of Europe, di cui è Main Sp
onsor con Sigep. Come ogni anno l'Associazi
one finanzierà la partecipazione del campio
ne italiano al campionato mondiale che avrà
luogo a Shanghai, in Cina, durante il World C
offee Events, in programma dal 29 marzo al 
1 aprile nell'ambito di Hotelex. Sono 17 i fina
listi della gara realizzata in collaborazione co
n Scae Italia, che si sfideranno fino all'ultimo 
assaggio: il campione in carica Alessandro G
hizzardi e i 16 concorrenti selezionati nelle q
uattro tappe locali di Livorno, Pontenure (PC)
, Torino e Roma: Marco Aloy, Simone Cattani,
Emiliano Cerbi, Gianbattista Clemente, Giova
nni Corsini, Gianluca D'Intino, Francesca Fica
razzo, Dario Fociani, Iuri Grandini, Giacomo 
Lo Cascio, Valentina Montesi, Marco Pieretti, 
Luigi Pillitu, Pietro Rastelli, Simone Rossi e Lo
renzo Sordini. -Ogni anno, grazie alle compe
tizioni di Cup Tasting che organizziamo da tr
e anni, numerosi operatori ed estimatori sco
prono la ricchezza e la complessità del mon
do del caffè, di cui molti proseguono un cam
mino di approfondimento e di specializzazio
ne - afferma Enrico Meschini, presidente CSC
-. Siamo orgogliosi di avere introdotto alla co
noscenza del caffè di qualità tanti baristi e c
onsumatori finali che ora sono in grado di av
vicinarsi all'espresso o a un'estrazione "alter
nativa" sapendo riconoscere un prodotto ecc
ellente, che continueranno a ricercare, cons
apevoli del suo grande valore aggiunto-. La fi
nale Dopo la convocazione dei concorrenti a
lle 9.30, martedì 26 gennaio l'appuntamento 
per tutti è a partire dalle 11.00 nell'area gare
del padiglione D1, per seguire i campioni alle
prese con otto triplette di tazze, tra cui identi
ficare in un tempo massimo di 8 minuti la taz
zina con un aroma leggermente diverso dalle
altre due, attraverso gusto e olfatto. Vince ch
i identifica nel minor tempo possibile il num
ero più alto di tazzine "differenti": quelle esat
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te sono marcate da un bollino posto sul fon
do che si evidenzia quando, conclusa la gara,
il giudice alza le tazze messe in un apposito r
iquadro da ogni concorrente. La giornata avr
à una fase preliminare, con la partecipazione
dei 17 concorrenti, la mattina (a partire dalle
11:00); subito dopo si terrà la finalissima, co
n i primi 6 classificati a contendersi il primat
o. Dopodiché avrà luogo la proclamazione d
el vincitore. I 20 anni di CSC CSC è presente a
Sigep 2016 con uno stand a pochi passi dall'
area di gara in cui si svolge il campionato Cu
p Tasting (padiglione D1). Una presenza che 
dà il via alla celebrazione dei 20 anni dell'Ass
ociazione che per prima in Italia ha scelto di 
promuovere la cultura del caffè di qualità. -Il
ruolo di pioniere nel mercato di caffè di quali
tà in Italia da parte di CSC è indiscutibile: è st
ata la prima a parlare di caffè di piantagione,
garantendo una provenienza sicura del prod
otto, con una conoscenza approfondita di og
ni passo della lunga filiera di veri caffè con u
na storia - riprende Enrico Meschini -. È stato
un cammino difficile: ci siamo mossi in un pe
riodo in cui la conoscenza del settore era de
cisamente limitata, ma possiamo dire di aver
e intuito e aperto la strada a un nuovo modo
di intendere il caffè. Da sempre, il nostro pri
mo passo, è andare in loco, conoscere perso
nalmente i produttori e stabilire un rapporto
diretto, umano con chi si impegnerà a fornir
ci un prodotto di qualità superiore. Il bollino 
CSC numerato progressivamente rappresent
a un vero marchio di qualità, perché certifica
che le confezioni dei diversi torrefattori asso
ciati che lo riportano, contengono caffè con c
aratteristiche di eccellenza, controllate rigor
osamente e in modo oggettivo. Dal due anni,
inoltre su di esso si trova anche il logo rosso 
della certificazione ISO 22005 di tracciabilità 
di ogni prodotto, dal chicco al confezioname
nto-. Lo stand di CSC sarà aperto a chiunque
voglia conoscere più a fondo il mondo del ca
ffè di qualità, o entrare a far parte di questa 
"squadra"determinata nel sostenere
l'eccellenza. Oggi le torrefazioni che aderisco
no a Caffè Speciali Certificati sono Arcaffè Est
ero di Livorno; Barbera 1870 di Messina; Blas
er Café di Berna (CH); Caffè Agust di Brescia: 
Mondicaffè C.T.&M. di Roma; DiniCaffè di Fir
enze; Goppion Caffè di Preganziol (TV); Le Pia
ntagioni del Caffè di Livorno; Torrefazione M
usetti di Pontenure (PC). Sarà possibile degu
stare i caffè dei soci di CSC presso l'area Esp
resso & Brew Bar, padiglione D1. Nadia Rossi
, caffespeciali.it Di.B.A. s.n.c. rassegna stamp
a Via di Fugnano, 5 - 53037 San Gimignano - 
Tel. 0577 90.71.06 - info@dibasg.com - Mobil
e / Whatsapp 348 54.60.116

 Contatti
Diba 70 Distributori Professional
i HoReCa
Tel. 0577 90.71.06
https://diba70shop.it/

Via di Fugnano, 5, San Gimignano, 
53037
Diba 70 Hotellerie Restaurant Café 
Assistenza tecnica e contact center
7 giorni su 7 phone + 39 0577 90.7



1.06 mobile + 39 348 64.50.116 ho
reca.service@dibasg.com Diba 70 S
hop, via di Fugnano 5 a San Gimign
ano Dal lunedì al venerdì 09:00-13:
00 / 15:00-19:00 Sabato 09:00-13:0
0


