avite di uva

Q Mappa

%//ﬂ La storia di quest'azienda agricola ha vita in epoche recenti e si sviluppa

negli anni settanta in distilleria. La collocazione geografica & molto significativa perc
hé situata nella zona classica di produzione del vino Bardolino. In principio I'attivita
era solo viticola con la produzione di pregiate uve di questa terra, ma poi si & pens
ato di creare un'attivita complementare con la lavorazione delle vinacce, materia pr
ima indispensabile per la distillazione della grappa. La distilleria si inserisce in un p
articolare contesto enologico, che é espressione di un'attivita vitivinicola secolare, s
eguendo un'importante trasformazione delle uve con la produzione della grappa, p
rodotto tradizionale che si diffuse nel Rinascimento con il dominio della Repubblica
di Venezia, commercializzando raffinate acquaviti. Il Bardolino quindi, per le terre ¢
he lo identificano, & anche grappa con caratteristiche autoctone, per le qualita d'uv
e che lo compongono quali la corvina veronese, la rondinella, la molinara e
negrara. Cercando altre qualita, abbiamo pensato a quelle risorse viticole dell'entr
oterra del lago di Garda, come il Valpolicella, famoso per il Recioto e I'Amarone, pro
ducendo pregiate grappe con le uve passite. Oltre a questi distillati, contempliamo |
a grappa di cabernet, ottenuta con vinacce della Valdadige che riconducono ad una
produzione trentina, ora anche nostra.

Stampa Inserzione
COD. #250113
Scade il 09-10-2019

Offerta produzione acquavite d'uva - Oc
casione vendita distillato di frutta acqu

® Descrizione

La Distilleria Bruno Franceschini di Cavaion
Veronese vi propone una speciale acquavite
d'uva, che si differenzia dalla grappa perche
distillato di frutta. Questo procedimento di d
istillazione a bagno maria esalta al meglio la
qualita delle uve fermentate. Infatti, spiccan
o delicati profumi ed un sapore molto morbi
do a gradazione non elevata. L'acquavite € u
n'alternativa alla grappa, un distillato giovan
e ed allegro che si consiglia a coloro che
ricercano un prodotto semplice e leggero co
me i frutti di stagione che lo costituiscono. N
on esitare a contattarci per qualsiasi informa
zione. Puoi telefonare al numero 045723505
9, scriverci all'indirizzo email info@distilleriaf
ranceschini.it oppure.. Passa a trovarci! Siam
o in Strada del Trenin 50 a Cavaion Veronese
(Verona).

Contatti

DISTILLERIA BRUNO FRANCESCHI
NI

Tel. 0457235059
http://www.distilleriafranceschini.it

Strada Del Trenin 50, Cavaion Vero
nese, 37010

ORARI GRAPPA SHOP: Lunedi - Sab
ato 9.00-12.00 e 13.00-18.00; Dom
enica: Previo appuntamento conco
rdato.
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