
 

 

Pranzo di Natale 2018                               
Antipasto                                                                                                                                                                     

Èclair salato con Broccolo fiolaro                                                                                          

tastasale e crema di patate                                                                                                                  
Lingua salmistrata con salsa ai  capperi                                                                                                          

Cachi in agrodolce                                                                                                                        

Primi                                                                                                                                                              

Risotto al tartufo nero                                                                                                                     

Farfalle con gorgonzola, mascarpone                                                                                                                       

noci e miele d’ acacia                                                                                                                          

Maccheroncini al sugo di cinghiale  

Secondi                                                                                                                                                              

Oca al forno con patate dei Berici al rosmarino                                

Filetto di maiale ai mirtilli                                                                                                                                                                           

Fiori  di cipolla rossa caramellati               

Contorni Misti:                                                                                                                                       

Verdura cotta dell’ inverno                                                                                                                                              

Misticanza 

sorbetto all’ arancia 

Dolce                                                                                                                                                                        

Pandoro alle creme 

Caffe’                                                                                                                                                                        

acqua, vini della casa, spumante 

 

Presso la Trattoria “Sabrina” di Faggionato Cristian                                                                            

Via G. Verdi 10, 36021 Villaga (VI)                                                                                                                 

Tel. 0444 886030;   e-mail: trattoriasabrina@hotmail.it                                                                              

E’ gradita la prenotazione 

Bambini fino a 10  anni € 30.00 


