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Scade il 17-03-2099

Offerta - Primitivo Riserva - 6 bottiglie

€ 187.80 € 159.60 Offerta

 Mappa  Descrizione

SALENTO Indicazione Geografica Tipica Il pre
zzo è riferito a una confezione da 6 bottiglie.
Ingredienti Uve: PRIMITIVO 100% Vino otten
uto da uve da agricoltura biologica in applica
zione del Reg. CEE 2092/91 Controllato da IC
EA - Istituto per la Certificazione Etica e Ambi
entale Certificato Ministero Agricoltura Statu
nitense USDA Certificato National Organic Pr
ogram NOP Programma Biologico Statale
secondo Legge Federale CERTIFICATO Biologi
co ICEA IFOAM CERTIFICATO DELINAT CERTIF
ICATO BIOSUISSE QUESTO VINO CONTRIBUI
SCE ALLA SALVAGUARDIA DELLE SPECIE DI A
NIMALI RARI DIFESI NELLE AREE DI PROTEZI
ONE NEL LORO HABITAT NATURALE PREMI e
RICONOSCIMENTI PREMIO EXCELLENCE LON
DRA PREMIO GRAN ROSSO Informazioni Agg
iuntive Zona di produzione: Salento Puglia It
aly Esposizione: sud Clima: caldo secco ventil
ato Terreno: in collina Altitudine: 280 mt. s.l.
m. Sistema di allevamento: spalliera bassa a 
sei gemme Produzione: ql 50 ettaro Raccolta
: a mano in piccole casse Vinificazione: senza
graspi sulle bucce a temperatura controllata 
per 12 - 14 giorni Grado alcolico: 13,5°-14° V
endemmia: 2003, 2004, 2005, 2006 Età delle 
viti: 50 - 60 anni Superficie del vigneto: ettari 
5 Epoca di vendemmia: settembre - ottobre I
nvecchiamento: invecchiato in botti di rovere
, conservato in contenitori di acciaio, affinato
in bottiglia nelle cantine sotterranee Colore: 
rosso rubino intenso con riflessi granato Pro
fumo: di confettura, frutti di bosco, amarena 
sciroppata e spezie Gusto: ampio, elegante, 
complesso, intenso, persistente Temperatur
a e modalità di servizio: Bottiglia: 750 ml Tap
po: selezionato in sughero naturale di Alta Q
ualità con Certificato d"Origine e Provenienz
a Abbinamenti: piatti strutturati, carni,
arrosti, salumi, formaggi stagionati.

 Contatti
MANGITALY SRL
Tel. 06 - 5514578

V. Lupatelli 26, Roma, 00195
Nessun orario indicato

P
o

w
er

ed
 b

y 
Si

H
a

p
p

y.
it

 ©
 2

02
4
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