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offerta vendita grappa della Valpolicella
- occasione distilleria artigianale a Vero
na

 Mappa

 La storia di quest'azienda agricola ha vita in epoche recenti e si sviluppa 

negli anni settanta in distilleria. La collocazione geografica è molto significativa perc
hé situata nella zona classica di produzione del vino Bardolino. In principio l'attività
era solo viticola con la produzione di pregiate uve di questa terra, ma poi si è pens
ato di creare un'attività complementare con la lavorazione delle vinacce, materia pr
ima indispensabile per la distillazione della grappa. La distilleria si inserisce in un p
articolare contesto enologico, che è espressione di un'attività vitivinicola secolare, s
eguendo un'importante trasformazione delle uve con la produzione della grappa, p
rodotto tradizionale che si diffuse nel Rinascimento con il dominio della Repubblica
di Venezia, commercializzando raffinate acquaviti. Il Bardolino quindi, per le terre c
he lo identificano, è anche grappa con caratteristiche autoctone, per le qualità d'uv
e che lo compongono quali la corvina veronese, la rondinella, la molinara e
negrara. Cercando altre qualità, abbiamo pensato a quelle risorse viticole dell'entr
oterra del lago di Garda, come il Valpolicella, famoso per il Recioto e l'Amarone, pro
ducendo pregiate grappe con le uve passite. Oltre a questi distillati, contempliamo l
a grappa di cabernet, ottenuta con vinacce della Valdadige che riconducono ad una
produzione trentina, ora anche nostra.

 Descrizione

DISTILLERIA FRANCESCHINI distilleria artigia
nale a Verona. Vendita grappa della Valpolic
ella Presso la DISTILLERIA FRANCESCHINI BR
UNO di Cavaion Veronese, potete trovare le 
Nostre nuove Grappe: Lugana Cristall, Lugan
a Blend (Barriques) e Valpolicella. La Distilleri
a Franceschini Bruno di Cavaion Verone sin 
dal 1972 si occupa con professionalità e com
petenza nella produzione di distillati utilizza
ndo vinacce rigorosamente Italiane. Proveni
enza: Valpolicella e Lugana. Lavoriamo solo V
inacce freschissime appena svinate, nessun 
stoccaggio. Materie prime selezionate di qua
lità superiore dal Mastro Distillatore Bruno F
ranceschini Lavorazione Artigianale rispetta
ndo le antiche tradizioni. Processi produttivi 
seguiti scrupolosamente per garantire un pr
odotto distillato di eccellenza. Vi aspettiamo 
per una degustazione nel Nostro punto vend
ita a Cavaion Veronese Strada del Trenin, 50
Per informazioni 045/7235059 info@distilleri
afranceschini.it

 Contatti
DISTILLERIA BRUNO FRANCESCHI
NI
Tel. 0457235059
http://www.distilleriafranceschini.it

Strada Del Trenin 50, Cavaion Vero
nese, 37010
ORARI GRAPPA SHOP: Lunedì - Sab
ato 9.00-12.00 e 13.00-18.00; Dom
enica: Previo appuntamento conco
rdato.
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