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Denmark: Frantoio Suatoni oliepressen er et historisk selskab; vi har pro

duceret ekstra jomfruolivenolie af hgj kvalitet siden 1949, som er blevet koldpresse
t fra vores oliven. Disse hgstes fra vores olivenlunde i Amelia Territoriet i Umbrien-
regionen og det presses via et kontinuerligt cyklussystem. Vi har fuld kontrol over p
roduktionssystemet: vi dyrker omfattende olivenlunde pa vores landeejendom, vi k
vaerner oliven i vores presse, og vi flasker olien pa vores fabrik. Dermed garanterer
vi olie af hgj kvalitet fra en presse og det bedste forhold mellem pris og kvalitet. Ge
rmany: Die Olmihle Suatoni ist ein historisches Unternehmen, welches seit 1949 e
in hochwertiges extra natives Olivendl herstellt, kalt gepresst, aus eigens angebaut
en Oliven. Diese werden in unseren Olivenhainen im umbrischen Gebiet Amelia ge
sammelt und mittels eines kontinuierlichen Presssystems gepresst. Die Produktion
skette ist vollstandig unter unserer Kontrolle. Wir bauen ausgedehnte Olivenhaine

in unserem Besitz an, pressen die Oliven in unserer Olmuhle und fullen das erhalt

ene Ol in unserem Werk ab, wodurch wir eine hohe Qualitat und das beste Preis-L

eistungs-Verhaltnis anbieten kénnen.

c1s260 € 139 Italiensk olie
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® Descrizione

EL FRANTOIO DI SUATONI F. & C.: olivendyrk
ningsvirksomheden, som Suatoni-familien st
A¥r bag, har fuld kontrol over produktionskA
'den og det er en af A¥rsagerne bag at OVE
olien har en lige sA¥ god pris som kvalitet. Vi
rksomheden har faktisk sine egne afgrA der
ejede olivenlunde, som dyrkes med biologisk
metode (certificeret bio fra 1995). PA¥ nuvA |
rende tidspunkt har virksomheden 6000 oliv
entrA|er fordelt pA¥ tre jordomrA¥der med
en afstand pA¥ ca. 10 km mellem dem. Frugt
en bliver pA¥ omhyggelig vis hA¥ndplukket o
g overfArt til produktionen og aftapning i fac
iliteter, der ogsA¥ er en del af virksomheden
s ejendom. Komplet kontrol af produktionsk
A'!den. Organisk OVE olie! Vi er glade for at k
unne tilbyde et TILBUD til kunder i Danmark,
som vi sender direkte til takket vA ! ret vores
holdbare og beskyttede indpakning i pap, so
m har 10 flasker med 1 liter, 5 med OVE olie
100 % italiensk og 5 BIOLOGISKE OVE olier til
en pris pA¥ 154,60 EUR. Vi tilbyder endda en
sA!rlig rabat med rabatkoden "Promozione
SA-IHAPPY" pA¥ 10 %, som reducerer prisen
til en total pA¥ 139 EUR til Danmark. Kontakt
os venligst direkte pA¥ vores hjemmeside i f
orbindelse kA b for at fastsA | tte antal og alle
modaliteter ved at trykke pA¥ 4€KA™B NUA€E
Til dem der foretrA ' kker at betale med PayP
al-system kan du bruge knappen til PayPal o
g til enhver anden betalingsform kan du kont
akte os direkte via e-mail. PA¥ forhA¥nd tak.
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Contatti

IL FRANTOIO DI SUATONI F. & C.
SNC

Tel. +39 0744982201
http://www.ilfrantoio.com/index.p

hp

EL FRANTOIO DI SUATONI salg af A kolo
gisk olivenolie fra UmbrAa produceret i

Sconto

10 %
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