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offerta birrificio artigianale marche - oc
casione birre artigianali marchigiane

 Mappa

 Birrificio 20.13 vi aspetta a San Benedetto del Tronto in via Val Gardena 1

1A con le sue birre artigianali. Vieni a scoprire tutte le birre di nostra produzione e s
cegli la tua preferita. Il BIRRIFICIO 20.13 nasce nel 2014 dopo una passione autentic
a per l'hombrewing. La "missione" è produrre Birra non filtrata e non pastorizzata 
di alta qualità utilizzando solo le migliori materie prime selezionate con cura e tant
a tanta passione. Il birrificio nasce come un sogno artigianale di produrre localment
e "Nuove eccellenze" spinti dalla volontà di essere protagonisti nella rinascita artigi
anale. Le nostre birre riflettono un po? il nostro modo di essere curioso e aperto all
a sperimentazione, ma molto legati alla tradizione e al gusto italiano attingendo qu
anto più possibile dalle migliori materie prime e rielaborandole con la passione di c
reare prodotti d'eccellenza che si distinguano per qualità elevata, attenzione per i d
ettagli, innovazione ed artigianalità. Crediamo che questo sia il filo conduttore delle
nostre scelte in questa bellissima esperienza che vogliamo condividere quanto più 
possibile. BREZZA MARINA Birra velata di colore giallo pallido, con schiuma bianca 
persistente. L'aroma rispecchia i luppoli statunitensi utilizzati, che ben sposano il fr
umento tipico di questi stili e generano profumi di frutta tropicale a pasta gialla (ma
ngo). Al gusto è fresca e dissetante, molto equilibrata e piacevole. BLACK HOLE Birr
a stile Porter, colore scuro dalla profondità eccezionale di sapore. Prodotta da una 
miscela di malti Brown, Crystal e di Chocolate per un finale cremoso e bilanciato, al 
naso regala sentori di caffè e cioccolato fondente ed al palato un leggerissimo
retrogusto acidulo. NUVOLA Birra dal colore paglierino leggermente velato e una sc
hiuma candida. Al gusto sofisticato, nato da lieviti pregiati ad alta fermentazione e 
così intensamente fruttato, mentre al naso prevalgono delicate note di agrumi e sp
ezie unite ad aromi fruttati tipici, banana su tutti. PRIMIPA Birra dal colore ambrato
intenso con riflessi fulvi, schiuma cremosa ed aderente dalla lunga persistenza, di g
randissima struttura, elegante e pungente, prodotta ad alta fermentazione in stile 
americano 5,4% Vol. alcolici di grande bevibilità. Perfetta anche per una serata di m
editazione. SPARTA Birra di colore oro carico velato con un discreto cappello di schi
uma, al naso è ricca di note agrumate e resinose. Sapore deciso, retrogusto piacev
olmente amaro. Non dategli troppa confidenza visto il grado alcolico.

 Descrizione

Da un'autentica passione per l'hombrewing 
nasce Birrificio 20.13, con l'obiettivo di prod
urre nuove eccellenze e con la volontà di dar
e nuova vita al panorama artigianale italiano
. Birrificio 20.13 avviato laboratorio che, a Sa
n Benedetto del Tronto, produce birre artigi
anali non filtrate e pastorizzate di alta qualit
à, ormai declinate in tante tipologie che si dif
ferenziano per stile, gusto e colore, realizzat
e solo con le migliori materie prime. Scoprite
le tutte! ''Le nostre birre riflettono un po' il n
ostro modo di essere curiosi e aperti alla spe
rimentazione ma molto legati alla tradizione 
e al gusto italiano, attingendo quanto più po
ssibile dalle migliori materie prime e rielabor
andole con creatività e passione al fine di cre
are prodotti d'eccellenza che si distinguano 
per qualità elevata, attenzione per i dettagli, 
innovazione ed artigianalità. Crediamo che q
uesto sia il filo conduttore delle nostre scelte
in questa bellissima esperienza che vogliam
o condividere quanto più possibile.'' SIETE IN
TERESSATI ALLE NOSTRE BIRRE? Contattateci
e visitate il nostro sito! Birrificio 20.13 vi aspe
tta a San Benedetto del Tronto in via Val Gar
dena 11A con le sue birre artigianali marchigi
ane.

 Contatti
BIRRIFICIO 20.13
Tel. 3286015154
http://www.birrificio2013.com/

V. Val Gardena 11/A, San Benedett
o del Tronto, 63074
Nessun orario indicato

P
o

w
er

ed
 b

y 
Si

H
a

p
p

y.
it

 ©
 2

02
4

www.sihappy.it


