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SCIOGLITORE PROFESSIONALE ALIMENT
ARE INDUSTRIALE PICCOLE/MEDIE/GRA
NDI PASTICCERIE INOX

 Mappa

 La. Vir. Service, con sede a Passignano sul Trasimeno, è un centro rimess

aggio roulotte, camper, caravan, auto, imbarcazioni e quant'altro, sia esterno che a
l coperto, con servizi integrativi di assistenza alla clientela. L'azienda offre service H
24, 7 giorni su 7 per aziende di produzione nel ruolo di pronta assistenza per riprist
ini dovuti da rotture e modifiche in corso d'opera a livello impiantistico e meccanic
o. Offrono servizi per il settore nautico, settore industriale e alimentare. Specializza
ti nella realizzazione su progetto di impiantistica e costruzioni in acciaio inox e accia
io al carbonio. Si occupano di: - Piping & Installation - Installazione filtri depolverato
ri - Manutenzione impianti depurazioni - Bonifica e pulizia serbatoi - Impianti di oss
igenazione depurazione - Carpenteria metallica - Cancelli in acciaio inox e acciaio al
carbonio - Ringhiere in acciaio inox e acciaio al carbonio - Realizzazione ed installaz
ione di finger e mini finger - Passerelle galleggianti - Braket- - Rivenditori ed installa
tori pontili galleggianti

 Descrizione

Questa è una macchina ideata per soddisfar
e al meglio le esigenze del piccolo/medio/gra
nde laboratorio. Lo Scioglitore è una macchi
na appositamente studiata per fondere prod
otti in blocchi quali: blocchi di burro, blocchi 
di cioccolato, grassi. La macchina è compost
a da una vasca a doppia intercapedine, con ri
scaldamento a bagnomaria, realizzata in acci
aio inox AISI 304. La nostra macchina a differ
enza delle altre che si trovano sul mercato, 1
. è fatto a misura del cliente, quindi prodotto
100% artigianale, 2. l'interno della vasca è pri
vo di serpentina, questo dettaglio permette 
agli operatori di avere una pulizia della macc
hina al 100% senza lasciare residui di prodot
to. La vasca è dotata di un sistema di riscalda
mento a bagnomaria a mezzo di resistenza e
lettrica immersa e controllata da termoregol
atore, l'inserimento dell'acqua avviene man
ualmente. Lo scarico del prodotto dalla
macchina si effettua manualmente attravers
o una valvola di scarico.

 Contatti
LA. VIR. SERVICE
Tel. 075/827312
http://www.lavirservice.it

Via dell'Industria, 18, Passignano s
ul Trasimeno, 06065
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