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TRATTORIA MOREIETA - Trova trattorie 
e ristoranti aperti a Vicenza nel periodo
post lockdown

 Mappa

 L'ANTICA TRATTORIA MOREIETA 1890 La Moreieta, trattoria e ristorante 

di Arcugnano, è uno dei locali tra i più antichi e tipici del vicentino: immersa nel ver
de dei Colli Berici, è un'ex casa colonica con soffitto decorato e con giardino, caratt
erizzata dalla presenza, all'ingresso del locale, di un camino secolare in pietra di Na
nto. Il locale risale alla seconda metà del 700, era meta dei dogi veneziani in villegg
iatura nelle bellissime ville del Palladio. L'Antica Trattoria Moreieta dispone di vari a
mbienti: una saletta con camino in stile Liberty, con annesso salotto, ideale per pic
cole ricorrenze o piccoli ricevimenti una sala "comfort", un'ambientazione elegante 
e raffinata, caratterizzata da una illuminazione soft, ideale per cene intime una sala 
"nova" per banchetti, per ricevimenti e per festeggiare ogni ricorrenza o evento da 
premiare con una cucina di qualità per finire un ampio terrazzo panoramico che off
re una fantastica vista sulla bella cittadina di Vicenza. Il ristorante e trattoria è gestit
o dalla famiglia Costa che si tramanda, da cinque generazioni, l'arte della cucina, e
d offre una proposta di cucina tipica vicentina. Tutto lo staff dell'Antica Trattoria Mo
reieta è disposizione dei clienti, per guidarli e accompagnarli nelle scelte e negli abb
inamenti. La Moreieta, trattoria e ristorante di Arcugnano, è uno dei locali tra i più 
antichi e tipici del vicentino, immersa nel verde dei Colli Berici. L'Antica Trattoria M
oreieta, propone ai loro clienti, una nuova struttura ricettiva adiacente al ristorante
. Gli alloggi, cinque camere e una suite, hanno tutti entrate indipendenti e si riversa
no su un giardino antistante. La posizione privilegiata, vicino al ristorante, da l'opp
ortunità al cliente, di poter scegliere il tipo di trattamento che preferisce, dal B&B, a
lla mezza pensione o ancora la pensione completa, avendo così la fortuna di poter 
gustare le specialità della Trattoria Il ristorante e trattoria Moreieta si trova in Via S
oghe, 35 ARCUGNANO (VI) Per informazioni contatta il 0444 273311 Per PRENOTAZI
NI si richiede cortesemente di chiamare o mandare SMS al numero 3463592141 Ap
ertura alle 12:00 e chiusura alle 14:00 Alla sera apertura 19:30 e chiusura 22:30 Chi
uso lunedì sera e tutto il martedì Chiusi per ferie dal 28 agosto fino al 7 Settembre 
sera!

 Descrizione

la Moreieta da Lunedì 18 Maggio riapre ?????
??????? per momenti di convivialità in tutta sic
urezza, mettiamo a disposizione il nostro NU
OVO menù consultabile direttamente sul vo
stro telefonino in formato PDF. Per prenotar
e un tavolo presso la Trattoria La Moreieta vi
chiediamo cortesemente di indicare il numer
o di persone nel campo Note e vedere il nost
ro menù in piena sicurezza ???????????????? ??
?????? Scaricando i PDF Antipasti: * Mousse d
i baccalà mantecato crostini e polenta
croccante * Cannolo di melanzana alla parmi
giana , polvere di olive e burrata fresca * Por
cini padellati e croccante di polenta * Ovetto
morbido al tegamino con scaglie di tartufo * 
Carpaccio di petto d’oca, crostini di pane , sp
inacino fresco , mascarpone e ristretto di bal
samico * La nostra Ceaser Salad ( petto di po
llo , crostini croccanti , bacon croccante , ins
alatina croccante ) * Crostino al tartufo nero 
dei Berici e porcini padellati La nostra salum
eria * Culatello di zimbello DOP * Soppressa 
nostrana con spicchi di polenta In caso di ma
ncata reperibilità di materie prime fresche p
ossono essere impegnati prodotti surgelati . 
Gentile ospite , se ha delle allergie e/o intolle
ranze , chieda pure informazioni sul nostro c
ibo e sulle nostre bevande , saremo prepara
ti per consigliarla nel migliore dei modi . Pri
mi piatti: * Risotto mantecato al tartufo nero
“ Berico “ minimo 2 porzioni euro * Pappard
elle padellate in ragout di vitello e porcini * T
agliolini sottili arrangiati al tartufo * Bigoli al 
torcio in salmì d’anitra minimo 2 porzioni * 
Gnocchetti di patate fatti a mano in ragout di
vitelli * Gnocchetti di patate fatti a mano ma
ntecato al tartufo dei “Berici “ * Ravioli al Bro
ccolo fiolaro e speck croccante * Mezzemani
che in burrata e pomodorini infornato In cas
o di mancata reperibilità di materie prime fr
esche possono essere impegnati prodotti su
rgelati , Gentile ospite , se ha delle allergie e/
o intolleranze , chieda pure informazioni sul 
nostro cibo e sulle nostre bevande , saremo 
preparati per consigliarla nel migliore dei m
odi . Secondi alla brace: * Taglio Fiorentina s
elezionata di manzo all’etto * Entrecote di m
anzo all’olio EVO e tartufo nero “Berico all’ett
o * Tagliata di manzo “ sorana “ aromatizzat
a a piacere euro ... * Bracciolina di vitello da l
atte all’etto. * Lombatina di agnello scottadit
o Le nostre carni sono selezionate con cura 
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da Chef Roberto Arrosti e secondi piatti: * Pe
rnice rossa selvatica indorata al cartoccio eu
ro * Baccalà nella tipica ricetta vicentina con 
polenta brustolà * Fonduta di asiago dolce in
farcitura di porcini * Gulasch di capriolo al pi
ccante con rettangoli di polenta * Polleto nos
trano nei suoi aromi in “tecia “ * Maialino da 
latte cotto a bassa temperatura laccato al mi
ele * Coniglio c.b.t arrotolato e disossato acc
ompagnato dal suo ristretto dolce * Guancia 
di vitello brasata all’Amarone Piccola selezio
ne di crudi: * Carpaccio di manzo in scaglie d
i tartufo “ Berico “ e parmigiano * Tartar di m
anzo tagliata a coltello , insaporita da tartufo
e accompagnata da confetture In caso di ma
ncata reperibilità di materie prime fresche p
ossono essere impegnati prodotti surgelati . 
Gentile ospite , se ha delle allergie e/o intolle
ranze , chieda pure informazioni sul nostro c
ibo e sulle nostre bevande, saremo preparat
i per consigliarla nel migliore dei modi I nost
ri dolci: * Semifreddo al torrone * Gelato al fi
or di latte e mirtilli caldi * Gelato al pistacchi
o di Bronte DOP e cialda croccante * Tortino
al cioccolato ( senza glutine e lattosio ) I stagi
onali * Bosco ( Namelaka al cioccolato bianc
o e lime , crumble , cialdine di cioccolato , fr
utta fresca geleè al lampone * Pesca e Rosm
arino ( ganache al cioccolato bianco e rosma
rino , pesche fresche e condite , gelato alla p
esca ) * Sentiero ( composta di mirtillo , gana
che al cocco , pistacchi croccanti , gelato al c
occo , croccante , meringhette , mirtilli e mor
e fresche ) * sorbetti di frutta al cucchiaio * 
Dulcey e mango ( ciuffi di cremoso cioccolato
dulcey , gelato al mango e frutto della passio
ne , semifreddo al mango e mango fresco)

 Contatti
ANTICA TRATTORIA MOREIETA
Tel. +39 0444273311
http://www.moreieta.com/

Via Soghe 35, Arcugnano, 36057
Apertura alle 12:00 e chiusura alle 
14:00 Alla sera apertura 19:30 e chi
usura 22:30 Chiuso lunedì sera e tu
tto il martedì Chiusi per ferie dal 2
8 agosto fino al 7 Settembre sera!


