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Offerta pizzeria con forno a legna marin
o - trova dove mangiare una pizza in for
no a legna a roma

 Mappa

 L'Osteria Trinca è il luogo perfetto per vivere un'esperienza culinaria di g

usto, raffinata e variegata. Situato in Via Casa Rossa 3 a Marino, la cittadina dei Cast
elli Romani conosciuta per il tradizionale vino bianco, il Ristorante offre ottime speci
alità culinarie per tutti i gusti. La cucina di carne, di pesce e la pizzeria riescono a so
ddisfare anche i palati più esigenti grazie alla maestria del nostro chef e dei nostri 
abili pizzaioli, che preparano piatti gustosi ma equilibrati scegliendo solo le migliori 
materie prime, per portare sulla vostra tavola pietanze prelibate e genuine.

 Descrizione

Cerchi una pizzeria dove mangiare una pizza 
cotta in forno a legna? Vieni all'OSTERIA TRIN
CA a Marino, vicino Roma! Presso l'Osteria Tr
inca di Marino, i nostri maestri pizzaioli prati
cano l’antica arte della pizza arricchendo que
sta tipica pietanza italiana in maniera origina
le e creativa, con ingredienti sani, genuini e g
ustosi. Per realizzare la nostra pizza scegliam
o solo le migliori materie prime, selezionate 
con cura per freschezza e stagionalità. Tra gli
accostamenti tradizionali e quelli più audaci, 
all'Osteria Trinca potrai scegliere tra diversi g
usti unici e inimitabili. Il vero segreto della n
ostra pizza è l’impasto. Il nostro metodo di p
reparazione della pizza prevede almeno 48 o
re di lievitazione, per garantirti una pizza fra
grante ed altamente digeribile! Prova anche l
e bruschette, i fritti e le focacce! Il nostro per
sonale di sala sarà lieto di consigliarti anche l
a birra più adatta ad accompagnare le tue pi
etanze! Siamo a Marino (RM) in Via Casa Ros
sa n. 3! Per informazioni e prenotazioni, cont
attaci al numero 06 - 9309195 e visita il nostr
o sito web www.osteriatrinca.it

 Contatti
OSTERIA TRINCA
Tel. 069309195
http://www.osteriatrinca.it/index.p
hp

Via Casa Rossa, 3, Marino, 00047
Nessun orario indicato
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www.sihappy.it


