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5CUNAZz L'Osteria Scvnazz, I'unica osteria di cucina tipica pugliese a Giovinazzo (B

A), nasce dalla volonta di recuperare la genuinita, il calore, gli odori e i sapori che ci
avvolgevano entrando in casa della nonna, quell'atmosfera che ci ha accompagnat
o fin dall'infanzia e che associamo alle nostre memorie di famiglia pit care: i pranzi
di Natale, i pranzi di Pasqua e i pranzi semplici della domenica in famiglia. | pranzi e
le cene all'Osteria Scvnazz non sono un semplice pasto, ma un'esperienza sensorial
e, un tuffo nei ricordi: e cosa c'e di meglio che tramandarsi vecchi aneddoti e storie
seduti a tavola, accompagnando le chiacchiere con del buon cibo e del buon vino?
Noi ci mettiamo la nostra esperienza e la nostra passione, cucinando con cura piatt
i tradizionali della cucina barese e giovinazzese, cucina casereccia i cui ingredienti s
egreti sono I'amore e pazienza. Ti aspettiamo presso il nostro locale in via Fossato
50/52 a Giovinazzo, a trenta metri dal lungomare che porta alla famosa “passerella
di Giovinazzo". Nel fine settimana siamo aperti a pranzo e a cena, Lunedi chiuso. P
er prenotare contattaci allo: 080 4117926 o whattsapp al 331 4734606.
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OFFERTA LA FRITTURA DI PARANZA A Gl
OVINAZZO - PROMOZIONE FRITTURA CR
OCCANTE E SAPORITA DI PESCE FRESCO

PROVENIENTE DAL PESCATO DEL GIORN

® Descrizione

Se fai parte anche tu degli amanti della frittu
ra di paranza (vera paranza!) non puoi non a
ver provato quella dell'Osteria Scvnazz. Utiliz
ziamo il meglio dei prodotti di eccellenza dei
nostri contadini e pescatori locali per
realizzare piatti dai sapori unici e che rispecc
hiano la tradizione contadina e marinaresca.
La frittura giovinazzese, rappresenta una ver
a bonta per chi ama il pesce fresco. Ci tenia
mo a spiegarti cosa non utilizziamo all'intern
o della nostra osteria a Giovinazzo X NON U
SIAMO PRODOTTI CONGELATI X NON USIA
MO PESCE DI SECONDA SCELTA x NON USI
AMO OLIO DI SCARSA QUALITA Per la nostra
frittura di pesce utilizziamo il pescato fresco
a kmoO E olio di semi di girasole ad alto conte
nuto oleico, per garantirti il massimo dei pro
fumi e del sapore della frittura. UNA FRITTUR
A CROCCANTE E PROFUMATA! Nella nostra fr
ittura di oesce troverai calamari, gamberetti,
merluzzo e pescato del giorno. Potrai richied
ere anche una frittura di pesce personalizzat
a, in base ai tuoi gusti. Potrai gustare la nostr
a frittura, sorseggiando | migliori vini bianchi
e rosati e le migliori bollicine provenienti dall
a nostra amata Puglia! Scorrendo le recensio
ni su portali come TripAdvisor, Google o i var
i social network, scoprirete che molti clienti
affezionati amano la nostra frittura di paran
za, ma ti consigliamo di venire a provarla di
persona e portare con te le persone che ami.
Ti faremo fare bella figural ????22?2???2?? Osteri
a Ristorante Scvnazz La prima Osteria di cuci
na tipica a Giovinazzo
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Contatti

OSTERIA SCVNAZZ

Tel. 0804117926
http://www.osteriaristorantegiovin
azzo.it/

Via Fossato, 50/52, Giovinazzo, 700
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