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Antica Pasticceria Dolci Momenti - Trov
a la migliore pasticceria Siciliana di Vice
nza e provincia

 Mappa

 Inserita nel cuore di Noventa Vicentina, l'Antica Pasticceria Dolci Moment

i è un autentico gioiello della pasticceria siciliana. Nota non solo a livello locale ma 
anche oltre i confini regionali, la nostra pasticceria ha saputo conquistare il palato 
e il cuore di moltissimi clienti grazie alla maestria nell'arte della pasticceria. Dal nov
embre 2016, quando abbiamo deciso di rinnovare completamente il nostro locale, 
abbiamo cercato di creare un ambiente ancora più accogliente e curato. Questa sc
elta nasce dal desiderio di offrire ai nostri clienti un'esperienza unica e indimentica
bile, riflettendo la nostra passione per l'arte pasticcera. I nostri pasticceri, tutti rigor
osamente formati e altamente qualificati, non solo sono maestri nella preparazion
e di dolci tipici siciliani, ma sono anche in grado di creare torte personalizzate per e
venti e cerimonie. Ogni creazione è un'opera d'arte, un connubio perfetto tra sapor
e e bellezza, che riflette la cura, l'attenzione ai dettagli e l'amore per la pasticceria c
he ci contraddistingue. L'ambiente della "Dolci Momenti" è stato progettato per ess
ere elegante e curato, rendendo la nostra pasticceria la meta perfetta non solo per
una pausa dolce, ma anche per pranzi di lavoro o una pausa relax in qualsiasi mom
ento della giornata. Siamo famosi per le nostre colazioni ricche e variegate, che spa
ziano dal dolce al salato, incluse le deliziose colazioni siciliane con granita e brioche.
Inoltre, offriamo un servizio bar con orario continuato dalle 06:00 alle 20:00, esclus
o il lunedì pomeriggio quando rimaniamo chiusi. Questo ci permette di essere sem
pre pronti a soddisfare le esigenze dei nostri clienti, offrendo loro un servizio di qu
alità e un'esperienza indimenticabile. ☕ Dopo il rinnovamento, "Dolci Momenti" si è
trasformata in un vero e proprio punto di ritrovo, non solo per gli amanti dei dolci 
ma anche per chi desidera gustare un ottimo aperitivo. Disponiamo infatti di una s
elezione di Spritz e aperitivi tipici siciliani, perfetti per rilassarsi dopo una lunga gior
nata o per iniziare una serata in allegria. La nostra Antica Pasticceria Dolci Momenti
rappresenta un punto di riferimento per la pasticceria siciliana e italiana a Noventa
Vicentina e in tutta la zona. La nostra dedizione alla qualità, il servizio impeccabile 
e l'ambiente accogliente sono ciò che ci rende unici. Non vediamo l'ora di
accogliervi nella nostra pasticceria e di farvi scoprire i veri sapori della tradizione si
ciliana. Ci potete trovare in Via A. Beggiato, 2, 36025 Noventa Vicentina VI. Per quals
iasi informazione o prenotazione, non esitate a contattarci al numero di cellulare 3
206316836. Vi aspettiamo! Orari di apertura: - Sabato: 06–20 - Domenica: 06–20 - L
unedì: 06–14 - Martedì: 06–20 - Mercoledì: 06–20 - Giovedì: 06–20 - Venerdì: 06–20

 Descrizione

L'Antica Pasticceria Dolci Momenti di Novent
a Vicentina vi aspetta per deliziarvi con dolci 
tipici Siciliani ????​???? e non solo.... I nostri pa
sticceri ????​???? altamente qualificati sono in 
grado di offrire servizio personalizzato per cr
eare torte per qualsiasi esigenza . Meta rino
mata anche per pranzi di lavoro e spritz????c
on ampio parcheggio. Famosa sia per le ricc
he ed abbondanti colazioni che iniziano già 
dalle sei si mattina dove l'assortimento di do
lce e salato è in grado di soddisfare anche la 
clientela più esigente sia per la colazione tipi
ca Siciliana con GRANITA e BRIOCHE d'estate 
e d'inverno la cioccolata calda con i nostri mi
gliori biscotti ???? rigorosamente artigianali.
Via Beggiato 2/C Noventa Vicentina - Vicenza 
- Tel. 0444861514 - Cell. 3206316836 Passa a
trovarci per deliziare il tuo palato!

 Contatti
Pasticceria Dolci Momenti
Tel. 3206316836
http://www.sihappy.it/vicenza/135
68-antica-pasticceria-dolci-momen
ti-s-a-s.html

Via Beggiato 2/C, Noventa Vicentin
a, 36025
Via Beggiato 2/C Noventa Vicentina
- Vicenza - Cell. 3206316836
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