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Offerta Dove mangiare la Carne Kobe a 
Aprilia e Castelli Romani

€

 Mappa

 Il RISTORANTE ANTICA HOSTERIA, ad Anzio, è il tuo punto di riferimento 

se vuoi gustare un'eccellente carne kobe, un rinomato tipo di carne giapponese. La 
carne kobe è ottenuta da uno specifico tipo di manzo, il cosiddetto wagyu, dal man
to nero, allevato in Giappone. La principale caratteristica della carne kobe è un'incr
edibile tenerezza, a tal punto che per tagliarla non è necessario l'uso del coltello. P
rincipalmente la carne kobe si cucina alla brace o alla griglia, poiché questi due tipi 
di cottura ne esaltano particolarmente il sapore. Il personale del ristorante è a disp
osizione per consigliarti gli abbinamenti che renderanno maggiormente piacevole 
questa esperienza culinaria. Le peculiarità che hanno reso Antica Hosteria un rino
mato ristorante per la clientela di Roma e provincia sono la cordialità del personale
e la scelta e l'uso di materie prime, selezionate accuratamente e personalmente da
gli chef del ristorante per la preparazione dei piatti proposti.ù Prenota un tavolo, n
on ti pentirai della scelta.

 Descrizione

Dove mangiare la pregiata carne giapponese
Kobe? Presso il ristornate Antica Hosteria di 
Anzio, tra Aprilia, Castelli Romani e Roma, no
to per la sua cucina di alta qualità e la fresch
ezza dei prodotti usati. ???? ## Il Kobe: una C
arne di Qualità Superiore Il Kobe è famoso in
tutto il mondo per la sua incredibile tenerezz
a. Questo meraviglioso taglio di carne, infatti
, si scioglie letteralmente in bocca, rendendo
l'uso del coltello quasi superfluo. ???? Ma da 
dove proviene questa carne così speciale? Il 
Kobe è ottenuto da una rara razza di manzo 
chiamata wagyu, che, caratterizzata da un m
anto nero, viene allevata nella provincia di Ta
jima, in Giappone. L'alimentazione e l'alleva
mento di questi animali sono regolati da rigi
de regole, che contribuiscono a rendere la c
arne Kobe una vera e propria prelibatezza. ?
??????? ## Ricette e Cotture del Kobe La carn
e Kobe può essere utilizzata in un'ampia vari
età di ricette. Tuttavia, le cotture che ne esalt
ano maggiormente il sapore sono la griglia e 
la brace. Il calore intenso di queste due tecni
che di cottura permette di caramellizzare la 
superficie della carne, esaltando il suo gusto 
e rendendola ancora più succulenta. ???? Se 
sei un amante della carne di altissima qualità
, non puoi assolutamente perderti la nostra 
carne Kobe servita su pietra lavica. Questo 
metodo di cottura permette alla carne di ma
ntenere tutto il suo sapore, offrendo un'espe
rienza gastronomica che i palati più sopraffi
ni non potranno che apprezzare. ???? ## Un 
Vero e Proprio Viaggio Gastronomico Prenot
a un tavolo dall'Antica Hosteria e lasciati tras
portare da un'irresistibile bontà. Siamo pron
ti a soddisfare il tuo palato con un'esperienz
a culinaria senza pari, offrendoti solo il megli
o della cucina internazionale e, naturalment
e, il nostro inimitabile Kobe. Diffida dalle imit
azioni e mettici alla prova: ti aspettiamo ad 
Anzio, a due passi da Nettuno, Torvaianica, P
omezia, Ardea e Aprilia. ???? ️

 Contatti
ANTICA HOSTERIA
Tel. 3913783889
http://www.ristoranteanticahosteri
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Via Zagarolo, 37, Anzio, 00042
Nessun orario indicato


