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OFFERTA ACQUISTARE MIGLIOR TORRO
NE SARDO DI TONARA ONLINE

 Mappa

 Il Torronificio Il Torronificio sta proprio all’ingresso del paese, una bella c

ostruzione dalle ampie capriate in legno scuro che si confonde con la roccia calcare
a dello sfondo. Visitare la “fabbrica del torrone” è un’esperienza quasi mistica, fuori
dal tempo. Un ambiente sereno, familiare, dove si intrecciano modernità e tradizio
ne. A fare gli onori di casa c’è la signora Patrizia, una donna con le idee chiare che c
onosce il sacrificio e il lavoro. Le sue sono le braccia forti delle donne barbaricine. P
oco dietro di lei lo sguardo attento del signor Gianni, suo marito. È un lavoro di squ
adra il loro, fortificato dall’amore reciproco e da quello per il torrone. Lui prepara l ’
impasto, dosa il miele, sceglie le nocciole migliori dal palmo della sua mano, conosc
e i segreti dell’arte antica. Lei dispone, tratta, organizza e chiude accordi. I figli, Mar
ianna e Antonio, sono la nuova generazione. I figli guardano come si fa, imparano. 
Sanno di essere il futuro del Torronificio Pili. Il Museo Il Torronificio sta proprio all’i
ngresso del paese, una bella costruzione dalle ampie capriate in legno scuro che si 
confonde con la roccia calcarea dello sfondo. Visitare la “fabbrica del torrone” è un’
esperienza quasi mistica, fuori dal tempo. Un ambiente sereno, familiare, dove si in
trecciano modernità e tradizione. A fare gli onori di casa c’è la signora Patrizia, una 
donna con le idee chiare che conosce il sacrificio e il lavoro. Le sue sono le braccia f
orti delle donne barbaricine. Poco dietro di lei lo sguardo attento del signor Gianni,
suo marito. È un lavoro di squadra il loro, fortificato dall’amore reciproco e da quell
o per il torrone. Lui prepara l ’impasto, dosa il miele, sceglie le nocciole migliori dal 
palmo della sua mano, conosce i segreti dell’arte antica. Lei dispone, tratta, organiz
za e chiude accordi. I figli, Marianna e Antonio, sono la nuova generazione. I figli gu
ardano come si fa, imparano. Sanno di essere il futuro del Torronificio Pili.

 Descrizione

Se stai cercando di acquistare il miglior torro
ne di Tonara online, non cercare oltre. Dal lo
ntano 1889, la famiglia Pili si dedica alla pro
duzione di questo squisito dolce, utilizzando 
una ricetta che è stata gelosamente tramand
ata di generazione in generazione. Assapora 
il gusto autentico della tradizione direttamen
te nella comodità della tua casa. Per effettua
re il tuo acquisto, ti invitiamo a cliccare sul li
nk "Acquista adesso"????. Il Torronificio Pili è
un'istituzione nel cuore di Tonara. Situato all
'ingresso del paese, l'edificio si presenta co
me una solida costruzione caratterizzata da 
ampie capriate in legno scuro, che si fondon
o perfettamente con il paesaggio calcareo cir
costante. Visitare questa "fabbrica del torro
ne" è un'esperienza unica, quasi mistica, un v
iaggio fuori dal tempo. Qui, in un ambiente s
ereno e familiare, modernità e tradizione co
nvivono in un connubio perfetto????. A guida
re l'azienda con mano ferma c'è Patrizia, una
donna di grande determinazione che conosc
e bene il valore del sacrificio e del duro lavor
o. Le sue sono le braccia forti delle donne ba
rbaricine, una figura di riferimento per tutta l
a comunità. Accanto a lei, il marito Gianni, ch
e con il suo occhio attento controlla ogni dett
aglio della produzione. Il loro è un lavoro di s
quadra, rafforzato dall'amore reciproco e dal
la passione per il torrone????. Gianni è l'artefi
ce dell'impasto, colui che seleziona con cura 
il miele, sceglie le migliori nocciole e conosce
i segreti di un'arte antica. Patrizia, invece, è l
a mente organizzativa dell'azienda: gestisce, 
negozia, organizza e conclude accordi. Ma la 
famiglia Pili non si ferma qui: i figli Marianna 
e Antonio rappresentano la nuova generazio
ne, quella che porterà avanti l'orgoglio e la tr
adizione del Torronificio Pili????????????????.
Marianna e Antonio guardano, imparano e si
preparano a continuare il cammino intrapres
o dai loro genitori. Sanno di essere il futuro d
el Torronificio Pili e sono pronti a raccogliere
l'eredità di questa grande tradizione. Se desi
deri ulteriori informazioni o hai domande sul
la nostra produzione di torrone, ti invitiamo 
a contattarci al numero 0784 63445 o a invia
re un'email a infotorronificiopili@tiscali.it????
????. Il Torronificio Pili non è solo una fabbric
a di torrone, ma un luogo in cui la tradizione 
si fonde con la modernità per creare un pro
dotto unico. Un luogo dove il sapore del torr
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one di Tonara viene custodito e tramandato 
di generazione in generazione. Non perdere 
l'opportunità di assaporare il gusto autentico
della tradizione: visita il nostro sito e acquist
a il miglior torrone di Tonara online????????.

 Contatti
ANTICO TORRONIFICIO PILI SRLS
Tel. 078463445
http://www.torroneditonara.com

Località Martì, 1, Tonara, 08039
Nessun orario indicato


