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cialde compatibili al miglior prezzo caff
e online

 Mappa

 La nostra passione per il caffè è nata circa 10 anni fa trovando in una vec

chia casa di famiglia delle attrezzature per la torrefazione e macinatura più grandi 
di quelle solite che si trovavano nelle case, venendo così a conoscenza che tanti ann
i fa dei nostri parenti avevano iniziato questa attività di piccola torrefazione locale 
abbandonandola dopo qualche anno per emigrare all'estero. Dopo aver fatto ques
ta scoperta abbiamo iniziato cosi ad indagare su questa attività appassionandoci s
empre di più cercando di scoprire i tipi di caffè ed i metodi di tostatura che venivan
o utilizzati tanti anni fa. Cosi abbiamo iniziato a fare i corsi sulla tostatura, riuscend
o ad ottenere la qualifica di tostatura e miscelazione professionale, assaggio e anal
isi sensoriale e sul caffè crudo. TOSTATURA LENTA E CAFFÈ ARTIGIANALE: Ora ci sia
mo specializzati nella tostatura lenta con le tradizionali tostatrici a tamburo rotant
e, con questo metodo riusciamo ad ottenere quell'inimitabile gusto antico del caffè
che si faceva "una volta" che ora è sempre ricercato ed apprezzato dagli appassion
ati e dagli intenditori del caffè. Il caffè tostato lentamente con questo tipo di macch
ine ( a differenza delle grosse torrefazioni che tostano con dei grossi macchinari in
dustriali con dei getti d'aria bollente), permette lo sviluppo in maniera ottimale degl
i aromi, della crema e della corposità garantendo così un esperienza "gourmet" ai 
nostri clienti.

 Descrizione

???? Scarica la nostra NUOVA APP per acquis
tare caffè online ???? La Caffè Macinera, situ
ata a Ottana, è specializzata nella vendita di 
caffè artigianale di alta qualità, disponibile in
diverse varianti: in grani, macinato e in ciald
e compatibili. Offriamo i nostri prodotti al mi
glior prezzo garantito e assicuriamo spedizio
ni rapide in tutta Italia ????✈️. La nostra gam
ma di capsule compatibili abbraccia un'ampi
a varietà di marchi, tra cui Dolce Gusto, A Mo
do Mio, Nespresso, Espresso Point, così com
e il caffè in grani e macinato. Questa vasta se
lezione permette ai nostri clienti di gustare c
affè di qualità artigianale, indipendentement
e dal loro sistema di caffè preferito. Il nostro 
caffè è tostato con maestria e dedizione. Il p
rocesso di tostatura lenta che adottiamo per
mette di esaltare il patrimonio naturale di ar
omi e di gusto del blend. Questa cura nella p
reparazione, unita alla nostra passione per il 
caffè, garantisce che il risultato finale permet
ta di gustare il sapore autentico del caffè, pr
oprio come quello di una volta. La tostatura l
enta non è un semplice metodo che utilizzia
mo, ma è parte integrante della nostra filoso
fia. Ci consente di ottenere un risultato unico
e inimitabile, e di donare al caffè un gusto an
tico e ricco di sfumature. Siamo convinti di p
oter dire che, grazie a questo processo, otte
niamo il vero caffè, "come quello di una volta
". La lentezza della lavorazione tradizionale n
on è solo un metodo di preparazione, ma un 
modo per valorizzare la complessità e la raffi
natezza di un caffè di qualità. Questo risultat
o, molto apprezzato dagli appassionati e dag
li intenditori del caffè, è ciò che ci distingue 
nel mercato. Oltre alla qualità del caffè, la C
affè Macinera si impegna a fornire un servizi
o eccellente. La nostra NUOVA APP per l'acq
uisto di caffè online è stata progettata per re
ndere l'esperienza di acquisto semplice e int
uitiva. Scarica l'app e inizia a scoprire la nost
ra gamma di prodotti di alta qualità. Siamo o
rgogliosi di offrire ai nostri clienti solo il migli
or caffè, tostato lentamente e con passione. 
Invitiamo tutti gli amanti del caffè ad unirsi a
noi in questo viaggio attraverso i sapori e gli 
aromi di un caffè autentico, "come quello di 
una volta". ????☕️

P
o

w
er

ed
 b

y 
Si

H
a

p
p

y.
it

 ©
 2

02
4

www.sihappy.it



 Contatti
CAFFÈ MACINERA
Tel. 3208122575
http://www.caffemacinera.it

V. Umberto 1, Ottana, 08020
Dal lunedi al venerdi 08:30- 13:00 1
5:30 - 19:30 sabato 08:30 - 13:00


