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TORRONIFICIO

TORE Torronificio Tore & un‘azienda giovane, ma che ha delle ben solide basi. L

e sue fondamenta sono costruite dall'esperienza maturata nella produzione del tor
rone, dalla lunga tradizione familiare in questo settore. Le antiche ricette sono da s
empre tramandate di padre in figlio. Il torronificio ha la sua sede in provincia di Nu
oro, a Tonara, paese che ha una grande tradizione del torrone. L'azienda é speciali
zzata nella produzione di torroni artigianali di elevata qualita, in diversi formati e tip
ologie. Il laboratorio utilizza macchinari moderni, anche se la nostra produzione ri
mane artigianale, attenendosi sempre alle antiche ricette. Gli ingredienti sono selez
ionati con grande attenzione, dando la preferenza alle materie prime del territorio
sardo. | nostri torroni offrono sapori unici. Sono alle mandorle, alle nocciole e alle
noci, con miele e albume d'uovo, possono fondersi con il gusto inebriante e selvatic
o del mirto, con I'aroma del limone e una leggera glassatura di cioccolato di qualita.
Produciamo torroni fatti con competenza esperta, con amore per la tradizione, con
la flessibilita necessaria per offrire sempre il meglio.
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Torrone Bio con certificazione Tonara

® Descrizione

Torrone Bio con certificazione di Tonara in pr
ovincia di Nuoro. Acquistalo presso il Torroni
ficio Tore in Via Gallura, 41/45 oppure presso
lo shop online che trovi nel link sotto “acquis
ta adesso”. Se siete alla ricerca di un'esperie
nza gustativa autentica e naturalmente delizi
0sa, siete nel posto giusto! La nostra Linea B
io € la risposta perfetta per coloro che desid
erano gustare il vero sapore del torrone, nel

a nostra proposta variegata comprende Astu
cci Bio, Torrone a Vista Decorato Bio e Torro
ncini Bio, pensati per soddisfare ogni palato

e occasione. ???? Ma cosa rende davvero spe
ciale il nostro Torrone Bio? E il risultato della
nostra passione per la qualita e per la natura
. Abbiamo ottenuto la certificazione di Produ
zione Biologica ai sensi del REG. CE 834/07 e
CE 889/08, garantendo cosi la massima integ
rita e autenticita dei nostri prodotti. ?2?? Qua
ndo scegliete il Torrone Bio del Torronificio T
ore, potete essere certi di assaporare solo in
gredienti genuini e coltivati nel rispetto dell’

una celebrazione di sapori autentici e di trad
izioni secolari. Siamo fieri di offrire un'altern
ativa sana e deliziosa, che sposa il gusto dell
a natura con la dolcezza unica del torrone. ??
?? La nostra filosofia € semplice: promuovere
uno stile di vita sano e sostenibile, senza co
mpromettere mai sulla qualita e sul gusto. ??
?? Dalle dolci colline di Tonara, vi portiamo il
meglio della tradizione dolciaria sarda, arricc
hita dalla freschezza e dalla purezza dei nost
ri ingredienti biologici. Scegliere il Torrone Bi
o del Torronificio Tore significa abbracciare
un viaggio di autenticita e di gusto, dal camp
o alla vostra tavola. E una scelta che va oltre
il semplice piacere del palato: € un impegno
verso il benessere del nostro pianeta e delle
future generazioni. ???? Assaporate la differe
nza con il Torrone Bio del Torronificio Tore: g
usto autentico, rispetto per la natura e tradiz
ione senza compromessi. ???? Siamo fieri di
annunciare che il nostro impegno per la qual
ita e la sicurezza alimentare ¢ stato riconosci
uto con l'ottenimento della prestigiosa Certif
icazione IFS (International Food Standard). Q
uesto standard internazionale si propone di
agevolare |'efficace selezione dei fornitqri ali
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mentari per la grande distribuzione organizz
ata, garantendo che i nostri prodotti siano ¢



onformi agli elevati standard di sicurezza e q
ualita richiesti dal mercato. La Certificazione
IFS & il risultato del nostro impegno incessan
te nel garantire la massima qualita e sicurez
za dei nostri prodotti. Significa che ogni pass
o del nostro processo di produzione & sotto
posto a rigidi controlli e che rispettiamo rigo
rosamente le normative e le procedure stabi
lite dall'lFS. Ci impegniamo a fornire ai nostri
clienti prodotti sicuri e conformi, garantendo
la massima trasparenza e fiducia nei nostri
processi produttivi. Con la Certificazione IFS,
i nostri clienti possono essere sicuri di gustar
e i nostri deliziosi prodotti con la tranquillita
che deriva dalla certezza di una produzione s
icura e affidabile. Presso il Torronificio Tore,
abbiamo sposato la tradizione con I'innovazi
one per offrire il meglio del tradizionale Torr
one di Tonara. Nel nostro moderno laborato
rio, utilizziamo attrezzature all'avanguardia,
ma manteniamo saldi i metodi artigianali tra
mandati di generazione in generazione. ????
Ogni passo del processo produttivo & esegui
to con cura e attenzione, con particolare rigu
ardo al controllo minuzioso della
temperatura di cottura del torrone. Questo ¢
i permette di preservare le preziose caratteri
stiche organolettiche del miele, garantendo

dienti che utilizziamo sono selezionati con cu
ra, provenienti da fornitori fidati e rispettosi
dell'ambiente. Le ricette e i metodi di produz
ione sono custoditi gelosamente e tramanda
ti di padre in figlio, assicurando la continuita
e l'autenticita della nostra tradizione dolciari
a. Ci impegniamo ogni giorno a mantenere v
iva l'eredita dei nostri antenati, offrendo ai n
ostri clienti un torrone di altissima qualita, ca
pace di raccontare la storia e il gusto della no
stra amata Tonara. ???????? Unisciti a noi nel
nostro viaggio verso una dolcezza piu sana e
piu autentica. Scopri il vero sapore del Torro
ne Bio e lasciati conquistare dalla magia dell
a natura, in ogni morso. Grazie per essere p
arte della nostra storia e della nostra passio
ne per il buon cibo.????
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