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enologinpanesi L'Enologia Panesi nasce dalla passione per la Sua terra dell'agronomo Pa

nesi Pietro che lo ha portato a conseguire gli studi nel settore Agronomico con spec
ializzazione in viticoltura ed enologia, presso I'Universita di Pisa. Nei dieci anni succ
essivi, grazie alla collaborazione con enologi di fama internazionale e alla costante
attivita di aggiornamento presso istituti rinomati come I' .S.V.E.A. in Toscana, Pietro
Panesi ha potuto consolidare la sua esperienza e passione. L'attivita € nata nel sett
embre 2014 e si occupa di vendita di prodotti specifici per I'enologia, la cantina e il
vigneto, oltre alla consulenza tecnica in questi campi. Tramite il laboratorio di anali
si enologiche e alle visite periodiche in cantine e vigneti & possibile gestire al megli
o tutte le fasi di lavorazione del prodotto vino, dalla vigna fino all'imbottigliamento.
Nell'azienda ci occupiamo anche di formazione professionale, svolgendo attivita qu
ali corsi di formazione sulla potatura della vite, e di tutti gli alberi da frutto, corsi per
I'acquisizione del patentino fitosanitario necessario per 'acquisto, la vendita e la di
stribuzione dei relativi prodotti, corsi di degustazione e tanto altro ancora. Da Enol
ogia Panesi forniamo i seguenti articoli: - Prodotti enologici - Attrezzature per vigne
ti - Attrezzature da cantina - Presidi fito-sanitari e disponiamo, nello specifico, dei s
eguenti servizi: - Analisi enologiche - Consulenze tecniche in cantina e in campo - Ve
ndita attrezzature meccaniche (deraspatrici, presse, ecc) - Vendita coadiuvanti enol
ogici (lieviti, enzimi) - Vendita attrezzature vigneti (pali, fili, molle) - Vendita attrezzat
ura professionale per potatura - Vendita prodotti antiparassiti e dispositivi di prote
zione - Vendita concimi specifici, barbatelle e raccorderia in inox - Vendita materiale
per imbottigliamento - Corsi potatura vite e olivi - Progettazione e realizzazione can
tine e vigneti - Corsi acquisizione patentini per distribuzione, acquisto e vendita pro
dotti fitosanitari e rinnovi
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noleggio abbacchiatore raccolta olive

® Descrizione

Scopri il servizio di noleggio abbacchiatore p
er la raccolta delle olive a Massa Cararra da

Enologia Panesi ¢ lieta di presentare un servi
zio di noleggio di attrezzi per la raccolta delle
olive a Massa Carrara. Questo servizio, unico
nel suo genere, &€ pensato per aiutare sia i pr
ofessionisti del settore agricolo che i privati

appassionati di olivicoltura nella fase della ra
ccolta, un momento cruciale per la qualita d

erienza nel settore enologico, Enologia Pane
si ha deciso di estendere il proprio catalogo
di prodotti e servizi, includendo anche il nole
ggio di attrezzature per la raccolta delle olive
. Questa decisione risponde a una precisa es
igenza del mercato, sempre piu attento alla
qualita dei prodotti e ai metodi di raccolta. ??
?? Il servizio di noleggio include I'abbacchiato
re, uno strumento indispensabile per raccogl|
iere le olive in modo efficiente e senza dann
eggiare l'albero. L'abbacchiatore & un dispos
itivo meccanico che, grazie a un sistema di vi
brazione, permette di staccare i frutti dai ra
mi senza eccessivi sforzi. Questo strumento
& particolarmente utile per le olive piu alte, ¢
he sarebbero difficili da raggiungere con met
odi tradizionali. ???? Questo servizio e dispo
nibile a Massa Carrara, una zona nota per la
qualita delle sue olive. Il clima mite e le cond
izioni del terreno rendono questa regione id
eale per la coltivazione dell'olivo, che qui tro
va un habitat favorevole per la sua crescita.
E' proprio per questo motivo che Enologia P
anesi ha deciso di offrire il suo servizio di nol
eggio abbacchiatore in questa specifica locali
ta. 72?2 Il servizio di noleggio & disponibile du
rante tutto I'anno, ma diventa particolarmen
te utile nel periodo della raccolta delle olive,
che solitamente avviene tra ottobre e dicem
bre. In questo lasso di tempo, Enologia Pane
si mette a disposizione dei suoi clienti un'am
pia gamma di abbacchiatori, in grado di sodd
isfare le esigenze di tutti, dai piccoli produtto

bbacchiatore da Enologia Panesi non solo se
mplifica la raccolta delle olive, ma contribuisc
e anche a migliorare la qualita dell'olio prod

otto. Infatti, I'uso di questo strumento perm

ette di raccogliere le olive in modo piu vel
e meno stressante per |'albero, preservando
cosi la qualita del frutto e dell'olio ottenuto.
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2?22 Il rispetto per I'ambiente e la sostenibilit
a sono valori fondamentali per Enologia Pan
esi, e il servizio di noleggio abbacchiatore ris
pecchia pienamente queste convinzioni. Utili
zzando un abbacchiatore, infatti, si riducono
i tempi di raccolta e si limita I'impatto sulle pi
ante, contribuendo a preservare la biodivers
ita e la salute dell'ecosistema. Noi non ci limi
tiamo a vendere prodotti e attrezzature: offr
iamo una gamma completa di servizi per sup
portare le tue attivita vinicole, dalla potatura
e legatura delle viti all'analisi enologica, alla ¢
onsulenza tecnica e alla formazione. ???? **L
a nostra offerta di attrezzature professionali
** »< || nostro catalogo di attrezzature profes
sionali per la potatura e la legatura delle viti

€ uno dei pit completi sul mercato. Offriamo
tutto cid di cui hai bisogno per mantenere il t
uo vigneto in condizioni ottimali, incluse forb
ici professionali, legatrici e abacchiatori per

olive. Se stai cercando attrezzature meccanic
he, come deraspatrici e presse, o articoli per
il tuo vigneto come pali, fili e molle, siamo qu
i per aiutarti. Inoltre, vendiamo attrezzature

professionali per la potatura e una vasta ga

mma di prodotti antiparassitari e dispositivi

rmazione** ???? La Enologia Panesi di Massa
& molto piu di un semplice fornitore di attrez
zature e prodotti. Offriamo anche un

servizio di consulenza tecnica in cantina e in
campo, per aiutarti a ottimizzare la tua prod

zazione di cantine e vigneti** ???? Infine, se s
tai pensando di avviare una nuova attivita vi
nicola o di rinnovare il tuo vigneto esistente,
possiamo aiutarti. Offriamo servizi di progett
azione e realizzazione di cantine e vigneti, pe
r aiutarti a creare I'ambiente ideale per la pr
oduzione del tuo vino. Per qualsiasi informa
zione, non esitare a contattarci ai numeri 05
85914292 0 340 3376259. Saremo lieti di ris
pondere a tutte le tue domande e di aiutarti

a trovare la soluzione migliore per le tue esi
genze. 7°707°7?

Contatti

ENOLOGIA PANESI

Tel. 3403376259
http://www.enologiapanesi.com/in
dex.php

Via Salvetti, 12, Massa, 54100
Nessun orario indicato



