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Offerta torrone sardo di Tonara vendita
online Bologna

 Mappa

 Torronificio Tore è un’azienda giovane, ma che ha delle ben solide basi. L

e sue fondamenta sono costruite dall’esperienza maturata nella produzione del tor
rone, dalla lunga tradizione familiare in questo settore. Le antiche ricette sono da s
empre tramandate di padre in figlio. Il torronificio ha la sua sede in provincia di Nu
oro, a Tonara, paese che ha una grande tradizione del torrone. L'azienda è speciali
zzata nella produzione di torroni artigianali di elevata qualità, in diversi formati e tip
ologie. Il laboratorio utilizza macchinari moderni, anche se la nostra produzione ri
mane artigianale, attenendosi sempre alle antiche ricette. Gli ingredienti sono selez
ionati con grande attenzione, dando la preferenza alle materie prime del territorio 
sardo. I nostri torroni offrono sapori unici. Sono alle mandorle, alle nocciole e alle 
noci, con miele e albume d'uovo, possono fondersi con il gusto inebriante e selvatic
o del mirto, con l’aroma del limone e una leggera glassatura di cioccolato di qualità.
Produciamo torroni fatti con competenza esperta, con amore per la tradizione, con 
la flessibilità necessaria per offrire sempre il meglio.

 Descrizione

Torrone sardo di Tonara vendita online Bolo
gna: ????????Nello shop del Torronificio Tore 
lo potrai acquistare in diversi formati e tipolo
gie. Spedizioni in tutta Italia✈️ In un mondo s
empre più veloce e digitale, dove tradizione 
e innovazione si incontrano, il Torronificio T
ore si erge come un baluardo dell'autenticità
e della qualità. ???????? Con un profondo risp
etto per il patrimonio culinario sardo, questo
storico torronificio continua a deliziare i pala
ti più raffinati con il suo inconfondibile Torro
ne di Tonara. ???????? Nel cuore della produzi
one, un moderno laboratorio dove l'antica sa
pienza artigianale si fonde con tecniche all'a
vanguardia. Qui, il Torrone viene realizzato s
eguendo rigorosamente ricette secolari, pas
sate di generazione in generazione come pre
ziosi segreti di famiglia. L'ingrediente protag
onista? Il miele di qualità superiore, cuore pu
lsante di ogni deliziosa barretta, accuratame
nte selezionato per garantire un sapore aute
ntico e inimitabile. ???? Ma non finisce qui! Il 
Torronificio Tore sa bene che ogni palato è u
n mondo a sé, per questo propone un'ampia
varietà di torroni, capaci di soddisfare i gusti 
più diversificati. Dalle classiche varianti alle 
mandorle, nocciole e noci, fino alle innovativ
e creazioni al mirto, o arricchite dall'aroma fr
esco del limone e da una delicata glassatura 
di cioccolato di primissima scelta. ???????? E p
er tutti gli amanti del dolce che non vogliono
rinunciare alla comodità, il Torronificio Tore 
offre la possibilità di acquistare queste prelib
atezze direttamente dal proprio SHOP ONLI
NE. Sì, hai capito bene! Potrai avere il meglio 
del Torrone Sardo di Tonara con un semplice
click, comodamente a casa tua. Per scoprire 
tutti i formati e le tipologie disponibili e per f
are il tuo acquisto, clicca sul link “Acquista ad
esso”. Non perdere l'occasione di regalarti u
n pezzo di Sardegna! ???????? Non solo gusto
, ma anche un'attenzione meticolosa ai detta
gli e alla qualità degli ingredienti. Ogni fase d
ella produzione è curata con la massima ded
izione: dalla selezione degli ingredienti natur
ali, senza l'aggiunta di conservanti artificiali, 
alla scrupolosa verifica delle temperature di 
cottura, fondamentale per preservare le
caratteristiche organolettiche uniche del mie
le. Il Torronificio Tore è più di un semplice lu
ogo di produzione; è un tempio dedicato alla
conservazione di un'arte culinaria, un punto 
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di incontro per tutti coloro che desiderano ri
scoprire i sapori genuini e le tradizioni di un
a volta. È la dimostrazione vivente di come il 
rispetto per il passato e l'apertura verso il fut
uro possano coesistere, creando prodotti di 
eccellenza riconosciuti e apprezzati in tutto il
mondo. ???? Nel cuore dell'impegno del Torr
onificio Tore per qualità e sostenibilità, un tr
aguardo significativo sottolinea il suo profon
do rispetto per la natura e l'ambiente: dal 20
04, l'azienda vanta la prestigiosa certificazio
ne di produzione biologica. Rilasciata dall'ICE
A, autorità di controllo che promuove pratic
he aziendali etiche e sostenibili, questa certif
icazione testimonia l'adempimento a rigoros
i standard che garantiscono il rispetto dell'u
omo e dell'ambiente in ogni fase del process
o produttivo. ???????? Questa attenzione alla 
sostenibilità si riflette anche nel processo art
igianale adottato dal Torronificio Tore, che, p
ur avvalendosi di un laboratorio dotato delle 
più moderne attrezzature, non si discosta m
ai dai metodi tradizionali. La cura maniacale 
nella gestione della temperatura di cottura d
el torrone è solo un esempio di come l'azien
da riesca a preservare l'integrità e le qualità 
organolettiche del miele, elemento distintivo
di tutti i suoi prodotti. ???????? La selezione d
egli ingredienti segue criteri di altissima qual
ità e rispetto per l'ambiente, sottolineando l'
impegno del Torronificio Tore nella creazion
e di un prodotto che sia non solo delizioso, 
ma anche giusto e sostenibile. Ricette trama
ndate di padre in figlio diventano custodi di 
una storia familiare tessuta insieme alla stor
ia della Sardegna, portando avanti un'eredit
à di sapori autentici e di metodi produttivi ris
pettosi. Questa combinazione tra innovazion
e e tradizione rende il Torrone di Tonara non
solo un'eccellenza gastronomica, ma anche 
un simbolo di un impegno più ampio verso l
a sostenibilità e l'etica produttiva. ???????? Se
desideri saperne di più o hai bisogno di assist
enza per i tuoi acquisti, il team del Torronifici
o Tore è a tua completa disposizione. Puoi c
ontattarci al numero 0784 63302 o inviarci u
na mail a info@torronificiotore.com. Non esi
tare a raggiungerci per ogni domanda o curi
osità: saremo felici di guidarti nella scoperta 
del nostro universo dolciario. ???????? Il Torr
onificio Tore non è solo un'azienda leader ne
lla produzione del Torrone; è una vera e pro
pria famiglia, custode di una tradizione che c
ontinua a brillare nel panorama culinario ital
iano. È l'invito a un viaggio, un percorso tra s
apore e storia, dove ogni morso è un ricordo
, ogni sapore una storia da raccontare. Ti as
pettiamo nel nostro shop online per condivi
dere con te questa meravigliosa avventura. 
Benvenuto nella famiglia Tore! ????????

 Contatti
TORRONIFICIO TORE SNC
Tel. 078463302
http://www.torronificiotore.it

Via Gallura, 41/45, Tonara, 08039
Nessun orario indicato


