gl Verona

Verona a breve distanza dalla magnifica Arena e da piazza Bra. Centrale e facile da

raggiungere. La Trasteverina ¢ il luogo perfetto per assaporare il vero gusto della pi
zza artigianale, preparata impiegando solo le migliori materie prime e seguendo le

ricette della tradizione.
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Dove mangiare pizza al taglio in centro

® Descrizione

Dove mangiare pizza al taglio in centro? Pizz

? Pizza al Taglio a Verona: Un Viaggio nell'Art
e della Pizza Artigianale con la Pizzeria La Tra
steverina ???? Se siete alla ricerca di una pizz
eria al taglio a Verona che offre I'autentica pi
zza artigianale, immergetevi nel mondo della
Pizzeria La Trasteverina. Situata nel cuore de
| centro storico di Verona, a pochi passi dalla
maestosa Arena e dall'incantevole Castel Vec
chio, questa pizzeria € un vero e proprio pun
to di riferimento per gli amanti della pizza. ??
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Trasteverina ???? La Trasteverina propone u
n'ampia scelta di pizze, offrendo la possibilit
a di creare pizze personalizzate secondo i gu
sti dei clienti. Ogni pizza & preparata a mano
, secondo la tradizione familiare che da quas
i 40 anni trasforma ingredienti semplici in de
lizie per il palato. Con un prezzo unico a pes
o per qualsiasi gusto, senza alcun suppleme
nto per pizze personalizzate o aggiunte, La T
rasteverina si distingue per la qualita e I'acce
ssibilita. 72222222 %= La Qualita della Pizza Arti
gianale % La pizza artigianale € un prodotto
di alta qualita, preparato con attenzione in o
gni fase, dalla selezione degli ingredienti fino
alla cottura. La qualita degli ingredienti, la la
vorazione a mano e |'attenzione posta a tutte
le fasi di preparazione sono le caratteristiche
che rendono unica la pizza artigianale della P
izzeria al taglio La Trasteverina. L'impasto e
sempre fresco, preparato quotidianamente ¢
on pazienza e passione, per offrire il massim

a Varieta di Gusti ???? La Pizzeria al taglio La
Trasteverina offre una vasta varieta di gusti,
che possono soddisfare ogni tipo di palato.
Dai gusti piu tradizionali, come la Margherita
o la 'Salsata Rossa', ai gusti pit innovativi e d
ecisi, come la pizza Vegetariana, la Parmigia
na o la Greca. Vi &€ anche un'ampia scelta di
pizze vegetariane e stagionali, preparate con

La Cottura della Pizza ???? La cottura € un el
emento fondamentale nella preparazione de
lla pizza. La Pizzeria al taglio La Trasteverina
dispone di un forno storico che garantisce u
na cottura perfetta, senza compromettere o
alterare il gusto dellg pizza. Inoltre, & pm%y.sihappy.it
e portare a casa la pizza appena sfornata o

redda, con tutti i consigli per una perfetta co



ttura nei forni domestici. 2?77?7722 ?2?? Come

Ordinare ???? Per evitare i tempi di attesa, &

possibile ordinare la pizza telefonicamente e
trovarla pronta al proprio arrivo. Per ordini s
uperiori alle 20 persone, si consiglia di chiam
are qualche giorno prima. Inoltre, la pizzeria
offre un servizio di prenotazione, per garanti
re la disponibilita della pizza desiderata. & ?
??? Pizza per Tutti i Gusti e per Tutte le Occas
ioni ?2?? Che si tratti di un aperitivo, di una p
ausa pranzo o di una festa, la Pizzeria al tagli
o La Trasteverina offre pizze al taglio per tutt
i i gusti e per tutte le occasioni. E se non trov
ate il vostro gusto preferito, potete personali
zzare la vostra pizza secondo i vostri desider

zeria al taglio La Trasteverina si trova in Via

Marconi, 36, a Verona, in una zona facilment
e raggiungibile in auto e con facile parcheggi
o. Il locale & accessibile anche per persone di
sabili e offre numerosi servizi, come piani di

appoggio, forchette mono-uso, tovaglioli e u
na vasta scelta di bibite. ???????? Per ordinazi
oni e prenotazioni, potete chiamare il numer
0 045 8030269 o inviare un'email a pizzeriala

zeria al taglio La Trasteverina per un'autenti

ca esperienza di pizza artigianale a Verona. ?
2222772

Contatti

PIZZERIA AL TAGLIO LA TRASTEVE
RINA

Tel. 0458030269
http://www.pizzerialatrasteverina.it
/

V. Marconi, 36, Verona, 37122
Aperto dal Mercoledi alla Domenic
a



