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T[ Leotti € una macelleria e gastronomia situata a Sossano (Via San Sepolcr

0, 22) che si distingue per la sua specializzazione in prodotti senza glutine. L'aziend
a e ufficialmente riconosciuta dall'AiC (Associazione Italiana Celiachia) e fa parte del
network AFC (Alimentazione Fuori Casa). Caratteristiche principali: * Offre una
vasta gamma di prodotti gluten-free certificati * Fornisce servizi di macelleria e gas
tronomia tradizionale * Propone servizio di consegna a domicilio per pranzi e cene
su prenotazione * E aperta dal martedi al sabato, con orari 8:00-12:20 e 15:45-19:15
I loro prodotti sono realizzati seguendo rigorose normative e sono pensati non solo
per chi deve seguire una dieta senza glutine per motivi di salute, ma anche per chi
cerca semplicemente prodotti di alta qualita con sapori autentici e innovativi. CONT
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Prodotti gluten free a Sossano in provin

® Descrizione

Nel panorama dei prodotti gluten free a Vice
nza, la Macelleria Gastronomia Leotti di Om
ar Targon rappresenta un punto di riferimen
to a Sossano. L'azienda ha sviluppato una lin
ea completa di preparazioni senza glutine, ri
spondendo alle esigenze di chi cerca alternat
ive sicure senza rinunciare al gusto della trad
izione veneta. Tradizione e innovazione nel s
enza glutine La peculiarita dell'offerta si bas
a su alcuni elementi distintivi: * Selezione ac
curata di materie prime certificate * Lavorazi
one artigianale con protocolli anti-contamina
zione * Controlli qualita costanti * Ricette tra
dizionali rivisitate in chiave gluten free * L'art
e della gastronomia sicura Il processo di pre
parazione dei prodotti senza glutine segue q
ueste fasi fondamentali: 1 Verifica della pure
zza degli ingredienti 2 Lavorazione in ambien
te dedicato 3 Confezionamento protetto 4 Et
ichettatura dettagliata 5 Conservazione sepa
rata L'esperienza trentennale nella gastrono
mia si unisce alla competenza specifica nel s
ettore gluten free, garantendo preparazioni
sicure e gustose. Standard qualitativi e sicur
ezza alimentare La Macelleria Gastronomia
Leotti mantiene elevati standard di sicurezza
attraverso procedure rigorose e formazione
continua del personale. Ogni preparazione v
iene realizzata seguendo protocolli specifici ¢
he garantiscono I'assenza di contaminazione
da glutine, preservando il sapore autentico d
elle ricette tradizionali. La tua scelta di qualit
a nel vicentino Per chi cerca prodotti gluten f
ree di alta qualita nel territorio vicentino, la
Macelleria Gastronomia Leotti di Sossano in
provincia di Vicenza rappresenta una garanzi
a di sicurezza e gusto. L'esperienza nel setto
re, unita alla passione per la gastronomia tra
dizionale, permette di offrire preparazioni c
he soddisfano anche i palati piu esigenti. La
nostra porta € sempre aperta per chi deside
ra scoprire il gusto autentico del senza glutin
e, con la certezza di un servizio professionale
e attento alle specifiche esigenze alimentari.
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http://www.leotti.it

Via San Sepolcro, 22 - Sossano, So
ssano, 36040

ORARIO INVERNALE 2024 - lunedi C
HIUSO - martedi 08-12.20, 15.45-1
9.15 - mercoledi 08-12.20, 15.45-1
9.15 - giovedi 08-12.20, 15.45-19.1
5 - venerdi 08-12.20, 15.45-19.15 -
sabato 08-12.20, 15.45-19.15 - do
menica CHIUSO



