ento

La pizza con il nostro Lievito Madre e farina Macir
a Pietra. Tutti i sapori della qualita artigianale.

MOéLIéN
Paolino e Maria rilevano l'allora pit grande negozio della zona conquistando giorno
dopo giorno la fiducia e la simpatia dei clienti. Un fantastico passaparola ha fatto si
che il negozio diventasse anno dopo anno punto di riferimento per un significativo
numero di persone e famiglie alla ricerca di prodotti di qualita, servizio e cortesia.
Negli anni, I'attivita cambia sede e vede l'inserimento nell'organico del figlio Alessan
dro, che poi proseguira la sua formazione presso alcune pasticcerie, coltivando la
passione per la produzione artigianale. Dal connubio delle due esperienze, nel 200
5 nasce I'attuale Molino66, specializzato nella produzione e vendita di prodotti dolc
iari, pane e pizza, con servizio bar e caffetteria. Oggi l'attivita, grazie alla passione e
dedizione della famiglia Giacomini, alla cortesia e disponibilita dei suoi collaborator
i, continua ad offrire alla propria clientela un‘ospitalita e un‘offerta sempre piu vari
e e qualitativamente elevate.

loy La famiglia Giacomini arriva a San Vito al Tagliamento nel 1978, quando
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Pizzeria per asporto San Vito al Tagliam

® Descrizione

Se stai cercando una pizzeria per asporto a S
an Vito al Tagliamento che unisca qualita e tr
adizione, Molino 66 rappresenta la scelta ide
ale nella provincia di Pordenone. Con ingredi
enti selezionati e una passione autentica per
I'arte della pizza, questo locale si & affermat
o come punto di riferimento per gli amanti d
ella buona cucina italiana che desiderano gu
stare un'ottima pizza comodamente a casa p
ropria. Qualita e Tradizione: Pizzeria per Asp
orto San Vito al Tagliamento La pizzeria per
asporto San Vito al Tagliamento Molino 66 si
distingue nel panorama gastronomico locale
per l'attenzione ai dettagli e la ricerca costan
te della perfezione. Situata strategicamente
per servire l'intera area circostante, questa r
ealta culinaria offre un'esperienza di gusto a
utentica, portando nelle case dei cittadini di
San Vito e dintorni il sapore della vera pizza i
taliana. La filosofia di Molino 66 si basa sulla
selezione accurata degli ingredienti e sulla pr
eparazione secondo metodi tradizionali, asp
etti che hanno contribuito alla sua crescente
popolarita. Il team di pizzaioli esperti lavora
quotidianamente per garantire un prodotto
che soddisfi anche i palati piu esigenti, rispet
tando la tradizione ma aggiungendo quel toc
co di innovazione che rende ogni pizza unica
nel suo genere. | Nostri Punti di Forza Cio ch
e rende Molino 66 una pizzeria per asporto e
ccellente sono diversi fattori che contribuisc
ono a creare un'esperienza gastronomica su
periore: Utilizzo di lievito madre naturale per
impasti leggeri e altamente digeribili Fermen
tazione lenta (dalle 48 alle 72 ore) che garant
isce sapore e riduce l'indice glicemico Materi
e prime selezionate esclusivamente da prod
uttori locali di fiducia Assenza di additivi artifi
ciali, conservanti e lieviti commerciali Tecnic
he artigianali che preservano le proprieta nu
trizionali degli ingredienti La combinazione d
i questi elementi assicura che ogni pizza che
esce dal forno di Molino 66 sia non solo un pi
acere per il palato, ma anche un prodotto re
alizzato nel rispetto della tradizione culinaria
italiana. Il successo della pizzeria si basa pro
prio sulla costanza della qualita e sull'affidab
ilita del servizio, aspetti che i clienti abituali r
iconoscono e apprezzano. Le Nostre Speciali
ta: Un Viaggio tra Sapori Autentici Il m i
Molino 66 offre un'ampia varieta di scelte pe
r soddisfare ogni preferenza. Le pizze vengo
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no preparate seguendo un processo ben defi
nito: La filosofia di Molino 66 valorizza la lent
a fermentazione, che permette una maggior
e attivita dei batteri lactobacilli. Questi micro
rganismi benefici producono acidi lattici e ac
etici che, oltre a donare il caratteristico sapo
re, aumentano l'assorbimento di nutrienti es
senziali come calcio, magnesio, ferro e zinco,
rendendo ogni pizza non solo gustosa ma an
che piu salutare. La pizzeria per asporto San
Vito al Tagliamento si impegna anche a sodd
isfare esigenze alimentari particolari, con op
zioni che risultano piu tollerabili anche per c
hi solitamente ha difficolta a digerire prodott
i lievitati, grazie alla particolare composizion
e batterica del lievito naturale utilizzato. Il N
ostro Impegno per I'Eccellenza Il successo di
una pizzeria non si misura solo dalla bonta d
el prodotto finale, ma anche dall'impegno qu
otidiano verso l'eccellenza in ogni aspetto de
| servizio. Molino 66 ha costruito la propria r
eputazione grazie a una serie di valori fonda
mentali che guidano ogni decisione. La form
azione continua dello staff & considerata ess
enziale per mantenere standard elevati. | piz
zaioli perfezionano costantemente le loro te
cniche, approfondendo la conoscenza dei pr
ocessi fermentativi naturali e le proprieta de
gli ingredienti utilizzati. La cura del lievito ma
dre, un organismo vivo che richiede attenzio
ni costanti, rappresenta un'arte che viene tra
mandata e perfezionata nel tempo. La pizzer
ia per asporto presta particolare attenzione
anche alla sostenibilita, scegliendo fornitori |
ocali quando possibile e utilizzando materiali
eco-compatibili per il packaging. Questo app
roccio responsabile riflette una consapevole
zza dell'impatto ambientale e un impegno ve
rso pratiche piu sostenibili nel settore della r
istorazione. Un elemento distintivo di Molino
66 ¢ la trasparenza riguardo agli ingredienti
e ai processi. In un'epoca in cui entrano quo
tidianamente in Italia tonnellate di prodotti
da forno di dubbia provenienza, come sottol
ineato nella filosofia aziendale, questa pizzer
ia si impegna a offrire solo alimenti realizzati
secondo standard qualitativi elevati, con ingr
edienti tracciabili e processi controllati. Scegl
i Molino 66 a San Vito al Tagliamento per la T
ua Pizza d'Asporto Quando desideri concede
rti il piacere di una pizza di qualita superiore
comodamente a casa tua, Molino 66 rappres
enta la scelta ideale a San Vito al Tagliament
0. La combinazione di ingredienti selezionati,
tecniche tradizionali e passione autentica si t
raduce in un prodotto che supera le aspettat
ive, anche dei clienti piu esigenti. Per gustare
un'autentica esperienza di pizza artigianale,
puoi ordinare la tua pizza preferita e scoprir
e perché tanti residenti di San Vito al Taglia
mento considerano Molino 66 la loro pizzeri
a d'asporto di fiducia. Una tradizione di gust
o che continua a conquistare nuovi appassio
nati giorno dopo giorno, nel rispetto della sa
lute e del benessere dei clienti.

Contatti

MOLINO 66 SRL
Tel. 0434876384
http://www.molino66.it/

V. Pordenone 66, San Vito al Taglia
mento, 33078



Lunedi 06:00 - 13:30 da Martedi a S
abato 06:00 - 20:30 Domenica 07:0
0-12:30



