artigianale

e un servizio di qualita con la creazione di menu golosi e apprezzati, per ogni occasi
one. Sappiamo come garantirvi soluzioni personalizzate, perfette per ogni evento,
proposte create e sviluppate per stupire i vostri ospiti. Possono comprendere squis
iti antipasti freschi e stagionali, buffet caldi e freddi, primi e secondi, torte decorate,
torte gelato e tanti tipi di dolci... La ricca e varia proposta della Pasticceria Barone d
i Colle di Val d'Elsa comprende tante golose bonta fatte a mano, artigianalmente. D
a piu di 40 anni ci impegniamo a offrire la migliore qualita in fatto di pasticceria e ri
nfreschi per eventi. La proposta comprende: pasticceria dolce pasticceria salata pa
sticceria fresca pasticceria secca specialita di pasticceria napoletana specialita di p
asticceria siciliana specialita di pasticceria senese dolci tradizionali italiani dolci dell
e feste torte artigianali torte personalizzate torte gelato torte per eventi rinfreschi p
er cerimonie, banchetti, feste, eventi aziendali...
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dove mangiare un buon gelato

® Descrizione

Se sei alla ricerca di dove mangiare un buon
gelato artigianale, a Colle Val d' Elsa Bassa la
Pasticceria Barone rappresenta un punto di
riferimento imprescindibile. Attiva dal 1980,
questa storica gelateria ha saputo conquista
re il palato di residenti e turisti grazie alla pr
eparazione meticolosa di prodotti genuini,
realizzati secondo ricette tradizionali e con in
gredienti selezionati. L'ambiente accogliente,
caratterizzato da ampie sale dove potersi ril
assare, rende |'esperienza ancora piu piacev
ole, specialmente durante le calde giornate
estive toscane. L'eccellenza del gelato tosca
no fatto con passione La Pasticceria Barone
si distingue nel panorama delle gelaterie arti
gianali per diversi motivi che la rendono un'e
ccellenza gastronomica del territorio: * Prod
uzione completamente artigianale con ingre
dienti freschi e selezionati * Ampia varieta di
gusti, sempre con almeno 15 opzioni disponi
bili ogni giorno * Utilizzo di ricette tradiziona
li affiancate da proposte innovative * Ambie
nte familiare e accogliente, con possibilita di
consumazione in loco * Servizio personalizza
to, anche con consegne a domicilio per torte
gelato Questi aspetti rappresentano solo alc
uni dei motivi per cui la Pasticceria Barone &
diventata un simbolo di qualita e tradizione
nell'arte gelatiera, mantenendo vivi i sapori
autentici che caratterizzano la vera produzio
ne artigianale italiana. Un viaggio nei sapori
del gelato artigianale Il gelato proposto dalla
Pasticceria Barone offre un'esperienza gusta
tiva autentica e memorabile. La preparazion
e segue metodi artigianali che garantiscono
una consistenza cremosa e un sapore intens
o. | gusti disponibili spaziano dalle classiche ¢
reme come vaniglia, cioccolato e pistacchio,
alle proposte fruttate realizzate con frutta fr
esca di stagione. La differenza rispetto ai gel
ati industriali & evidente fin dal primo assagg
io: la struttura & piu morbida e leggera, il sap
ore piu definito e naturale, senza l'eccessiva
dolcezza tipica dei prodotti commerciali. Qu
esto ¢ il risultato dell'uso di materie prime di
alta qualita e di un processo produttivo che r
ispetta i tempi necessari per ottenere un pro
dotto eccellente. Le fasi di preparazione del
gelato artigianale seguono un preciso iter: 1.
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Selezione degli ingredienti di prima que\l)'{;ﬁ\% sihappy it

Preparazione della base secondo ricette tra
izionali 3. Mantecazione lenta per incorporar



e la giusta quantita d'aria 4. Abbattimento ra
pido della temperatura per preservare
fragranza e sapore 5. Conservazione ottimal
e per mantenere intatte le proprieta organol
ettiche Specialita e delizie oltre il semplice ge
lato La Pasticceria Barone non si limita a offr
ire gelati di qualita superiore, ma propone u
n assortimento completo di delizie che soddi
sfano ogni tipo di richiesta. Le torte gelato ra
ppresentano una specialita particolarmente
apprezzata, disponibili in diverse varianti e p
ersonalizzabili per occasioni speciali come co
mpleanni, anniversari e cerimonie. L'offerta
comprende anche semifreddi, granite e sorb
etti, preparati seguendo lo stesso approccio
artigianale che caratterizza la produzione de
| gelato. Particolarmente ricercati sono i gust
i che celebrano la tradizione dolciaria toscan
a, con sapori che richiamano i dolci tipici dell
a zona. A completare la proposta gastronomi
ca troviamo la pasticceria fresca e secca, con
una particolare attenzione alle tradizioni nap
oletana e siciliana. Le brioche calde da acco
mpagnare al gelato rappresentano un'esperi
enza di gusto irrinunciabile, soprattutto nelle
prime ore della giornata. Durante l'inverno,
quando il consumo di gelato diminuisce, la P
asticceria Barone mantiene viva la propria of
ferta con cioccolate calde, creme e torte che
rispettano la stessa filosofia di qualita e artig
ianalita. Scegli Pasticceria Barone per un aut
entico gelato artigianale che conquista i sens
i La ricerca di dove mangiare un buon gelato
artigianale trova nella Pasticceria Barone un
a risposta di qualita superiore. Con i suoi qu
arant'anni di esperienza nel settore, questo |
ocale rappresenta una garanzia per chi desid
era gustare un prodotto autentico, preparat
o secondo tradizione e con un'attenzione pa
rticolare alla selezione degli ingredienti. La p
ossibilita di personalizzare le proprie ordinaz
ioni e il servizio di consegna a domicilio per |
e torte gelato rendono I'esperienza ancora pi
U completa e soddisfacente. Se ti trovi nei di
ntorni e desideri concederti un momento di
puro piacere gastronomico, la Pasticceria Ba
rone ti aspetta con le sue ampie e accoglient
i sale dove potrai assaporare le specialita pr
eparate dai maestri pasticcieri. Per i tuoi eve
nti speciali o semplicemente per regalarti un
momento di dolcezza, la qualita artigianale d
i questi prodotti sapra conquistare anche i p
alati piu esigenti.

Contatti

PASTICCERIA BARONE DI BARON
EJENNY & C. SNC

Tel. 0577921146
http://www.pasticceriabaronecolle.
it/index.php

Via A. Diaz 47, Colle di Val d'Elsa, 5
3034

Dal Martedi alla Domenica dalle 05
:00 alle 20:30



