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*2%. La Pizzeria Anema & Core di Yaima Garcia si trova a Castelfidardo (AN) in

Via G.B. Pergolesi,2. La nostra pizza napoletana ha unimpasto leggero, preparata c
on ingredienti selezionati e genuini. Per la preparazione della nostra pizza utilizzia
mo esclusivamente i migliori prodotti del nostro territorio, con una ricerca costante
tra le migliori aziende, privilegiando i piccoli produttori locali. Alla pizzeria Anema

& Core trovi le vere pizze napoletane preparate con impasto a lunga lievitazione e r
icche di ottimi ingredienti, cucinate con passione e buon gusto. Inoltre puoi trovare
anche tante specialita’ napoletane come i fritti: le olive all'ascolana, le mozzarelline,
il fritto Napoli, le frittelle di alghe, gli anelli di cipolla, le patatine, le crocche’ di patat
e, gli arancini, i suppli’, i panini napoletani, i panuozzi, le pizze speciali, le pizze fritt
e, i calzoni ripieni, le graffe, 'autentica pastiera napoletana, i baba’, la torta caprese
. Tutto viene preparato da noi in modo artigianale con I'utilizzo di prodotti genuini c
he provengono direttamente dalla Campania.
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® Descrizione

La pizza al piatto e al taglio da asporto rappr
esenta una delle tradizioni culinarie pit amat
e e diffuse in Italia, e a Castelfidardo questa t
radizione trova la sua massima espressione
presso Anema & Core. Questo locale, situato
nel cuore della cittadina marchigiana, offre u
n'esperienza gastronomica autentica che uni
sce i sapori della tradizione napoletana alla
praticita del servizio d'asporto. Con la sua of
ferta che comprende pizza al taglio e al piatt
o, friggitoria e gastronomia, Anema & Core &
diventato un punto di riferimento per gliam
anti della buona cucina che desiderano gust
are piatti di qualita comodamente a casa pro
pria. | segreti della vera pizza napoletana di
Anema & Core Cio che distingue veramente
Anema & Core nel panorama della ristorazio
ne locale e I'attenzione maniacale alla qualit
a e all'autenticita. Ogni pizza viene preparata
seguendo metodi tradizionali che garantisco
no un risultato eccellente sotto ogni aspetto:
> Impasto a lunga lievitazione: lasciato ripos
are per ottenere la massima digeribilita e fra
granza > Ingredienti selezionati: pomodoro S
an Marzano, fior di latte di qualita superiore,
olio extravergine d'oliva e basilico fresco > C
ottura perfetta: eseguita in forni professiona
li che raggiungono le temperature ideali per
mantenere intatti sapori e proprieta nutritiv
e > Varieta di proposte: dal classico impasto
napoletano a quello integrale, fino alle opzio
ni speciali per esigenze alimentari particolari
La passione per il buon cibo si riflette anche
nel servizio di friggitoria e gastronomia, con
specialita tipiche della tradizione mediterran
ea che completano perfettamente ['offerta di
pizze. L'eccellenza gastronomica che soddisf
a ogni palato La filosofia di Anema & Core si
basa sulla qualita senza compromessi. Quest
o impegno si traduce in una serie di pratiche
virtuose che rendono ogni pizza un piccolo ¢
apolavoro gastronomico. Il locale utilizza sol
o farine selezionate di prima qualita, ingredi
enti freschi e stagionali, spesso provenienti
da produttori locali. Questo approccio non s
olo garantisce sapori autentici, ma sostiene
anche I'economia del territorio. | pizzaioli, fo
rmati secondo la tradizione napoletana, con
oscono perfettamente I'arte di bilanciare gli i
ngredienti e gestire la cottura. La loro %W\RI
enza si riflette in ogni creazione: pizze conb
ordo alto e soffice, centro sottile ma non mol
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liccio, condimenti equilibrati e armoniosi. L'o
fferta non si limita alle pizze tradizionali, ma
include anche proposte gourmet con abbina
menti originali e creativi. La friggitoria propo
ne specialita come suppli, crocchette e fritta
tine, mentre il reparto gastronomia complet
a I'offerta con piatti pronti della tradizione m
editerranea. Scegli Anema & Core a Castelfid
ardo per pizza al piatto e al taglio da asporto
Quando si parla di pizza al piatto e al taglio d
a asporto nella zona di Castelfidardo, Anema
& Core rappresenta la scelta ideale per chin
on vuole rinunciare al gusto autentico della v
era pizza napoletana. Il perfetto equilibrio tr
a tradizione e innovazione, unito alla praticit
a del servizio d'asporto, rende questo locale
la soluzione perfetta per cene informali, pra
nzi veloci o momenti di convivialita. L'attenzi
one al cliente si riflette in ogni aspetto del se
rvizio, dalla preparazione alla consegna. Chi
desidera gustare un'autentica pizza napoleta
na, accompagnata da deliziose specialita di f
riggitoria e gastronomia, puo rivolgersi con fi
ducia ad Anema & Core per un'esperienza g
astronomica che soddisfa anche i palati pit
esigenti. Assaporare i prodotti di questo loca
le significa intraprendere un viaggio nei sap
ori pit autentici della tradizione italiana, com
odamente seduti a casa propria.

Contatti

ANEMA & CORE PIZZERIA

Tel. 0719733547
http://www.facebook.com/Anema-
Core-Castelfidardo-102822951582
262/

Via Pergolesi, 2, Castelfidardo, 600
22
Nessun orario indicato



