@iwawe |l Castellano & uno storico panificio di Citta di Castello, nato nel 1979 graz

ie alla passione di un gruppo di artigiani fornai e pasticceri locali. Dal 2011, sotto la
guida della nuova gestione BO.CA, Il Castellano rinnova l'antica tradizione della pan
etteria artigianale integrando standard di qualita sempre piu elevati. Ogni giorno, o
ffre ai suoi clienti una ricca varieta di pane, dolci, pizza, torte e altre prelibatezze da
forno, preparate con cura e competenza. Il Castellano si impegna a garantire la ma
ssima qualita e salubrita dei suoi prodotti. Grazie alla collaborazione costante con
un biologo, I'azienda assicura un processo di produzione curato e rigoroso, manten
endo I'80% della produzione totalmente artigianale. Questo approccio permette di
portare ogni giorno sulle tavole un prodotto genuino, buono e rispettoso delle tradi
zioni. Ma Il Castellano non & solo un panificio! Oggi € anche un cocktail bar, caffette
ria, sala da té e un luogo ideale per una pausa pranzo gustosa e rilassante.
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Dolci tipici tradizionali Umbria

® Descrizione

| dolci tipici tradizionali Umbria rappresenta
no un patrimonio gastronomico di inestimab
ile valore, custode di ricette tramandate attr
averso i secoli. Nel cuore verde d'ltalia, ques
ta tradizione dolciaria trova la sua massima
espressione grazie ad artigiani appassionati
come la Pasticceria Il Castellano, che a Perug
ia porta avanti I'antica arte della pasticceria
umbra con dedizione e maestria. La crescent
e richiesta di autentici sapori regionali ha res
o questi dolci sempre piu apprezzati sia dai r
esidenti che dai visitatori della regione. L'Ecc
ellenza Artigianale della Pasticceria Il Castell
ano La Pasticceria Il Castellano si distingue n
el panorama dolciario regionale per diversi e
lementi che ne fanno un punto di riferiment
o indiscusso: * Utilizzo esclusivo di ingredient
i locali di prima qualita ¢ Rispetto rigoroso de
lle ricette tradizionali tramandate nei secoli
Lavorazione completamente artigianale senz
a compromessi industriali « Esperienza cons
olidata nella preparazione di specialita stagio
nali « Attenzione particolare alla presentazio
ne e al packaging L'approccio della pasticceri
a combina sapientemente tradizione e innov
azione, mantenendo intatti i sapori autentici
mentre adotta tecniche moderne per garanti
re la massima freschezza e qualita dei prodo
tti. Questa filosofia permette di offrire dolci ¢
he raccontano la storia dell'Umbria attravers
0 ogni singolo morso. Le Specialita della Tra
dizione Dolciaria Umbra La produzione dolci
aria regionale vanta creazioni iconiche che c
aratterizzano il territorio. La ciaramicola rap
presenta forse il dolce pit emblematico, con
la sua forma ad anello e la glassa colorata ch
e la rendono protagonista delle festivita pas
quali. Il torciglione natalizio, arricchito da ma
ndorle e pinoli, racconta storie antiche attrav
erso la sua forma serpentina simbolica. Dur
ante 'autunno emergono specialita come la
rocciata di Assisi, un rotolo ripieno di mele, n
oci e uvetta che celebra i sapori stagionali. L
e pinolate perugine, piccoli pasticcini secchi
alle mandorle, completano un panorama dol
ciario ricchissimo. La tradizionale ciambellin
a al vino rappresenta invece la semplicita del
la cucina contadina trasformata in prelibatez
za, mentre il panpepato natalizio unisce spez
ie orientali e frutta secca in un connubjo dj
apori intensi e avvolgenti. Tecniche Artigiana
li e Controllo Qualita La realizzazione di aute
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ntici dolci regionali richiede competenze spe
cifiche e processi accuratamente controllati.
La Pasticceria Il Castellano adotta metodolog
ie tradizionali affiancate da moderne tecnich
e di conservazione per garantire prodotti se
mpre freschi. Ogni fase della lavorazione vie
ne monitorata attentamente, dalla selezione
delle materie prime fino alla presentazione f
inale. | processi produttivi seguono i ritmi na
turali delle stagioni, utilizzando ingredienti n
el loro periodo di massima qualita. Le mand
orle vengono selezionate una per una, la frut
ta candita preparata secondo antichi metodi,
le spezie dosate con precisione millimetrica.
Questa attenzione maniacale ai dettagli si rif
lette nel gusto finale, dove ogni componente
contribuisce a creare armonie di sapore unic
he e irripetibili. Pasticceria Il Castellano per
Dolci Tipici Tradizionali Umbria Affidarsi alla
Pasticceria Il Castellano significa scegliere I'a
utenticita e la qualita che solo una vera tradi
zione artigianale puo offrire. La combinazion
e tra esperienza pluriennale, passione genui
na e rispetto delle tradizioni regionali garanti
sce prodotti che soddisfano anche i palati pi
U esigenti. Per chi desidera riscoprire i sapor
i autentici dell'Umbria o regalare un pezzo d
ella tradizione regionale, la pasticceria rappr
esenta una scelta sicura e appagante. Gli am
anti della pasticceria tradizionale possono ri
volgersi direttamente alla struttura per scopr
ire l'intera gamma di specialita disponibili e ri
cevere consigli personalizzati sulla selezione
piu adatta alle proprie esigenze e preferenze

Contatti

Il Castellano
Tel. 0758554654
http://www.ilcastellano.it/
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