
Stampa Inserzione
COD. #310642

Scade il 28-03-2026

Dolci artigianali umbri a San Giustino

 Mappa

 Il Castellano è uno storico panificio di Città di Castello, nato nel 1979 graz

ie alla passione di un gruppo di artigiani fornai e pasticceri locali. Dal 2011, sotto la 
guida della nuova gestione BO.CA, Il Castellano rinnova l’antica tradizione della pan
etteria artigianale integrando standard di qualità sempre più elevati. Ogni giorno, o
ffre ai suoi clienti una ricca varietà di pane, dolci, pizza, torte e altre prelibatezze da
forno, preparate con cura e competenza. Il Castellano si impegna a garantire la ma
ssima qualità e salubrità dei suoi prodotti. Grazie alla collaborazione costante con 
un biologo, l’azienda assicura un processo di produzione curato e rigoroso, manten
endo l’80% della produzione totalmente artigianale. Questo approccio permette di 
portare ogni giorno sulle tavole un prodotto genuino, buono e rispettoso delle tradi
zioni. Ma Il Castellano non è solo un panificio! Oggi è anche un cocktail bar, caffette
ria, sala da tè e un luogo ideale per una pausa pranzo gustosa e rilassante.

 Descrizione

I dolci artigianali umbri rappresentano un pa
trimonio gastronomico di inestimabile valore
, capace di unire tradizione secolare e innova
zione contemporanea. In questo contesto, P
ASTICCERIA IL CASTELLANO si distingue com
e punto di riferimento per chi cerca autentici
tà e qualità superiore a San Giustino. La cres
cente domanda di prodotti genuini e realizza
ti secondo metodi tradizionali ha reso questi
dolci sempre più apprezzati, non solo dai res
identi ma anche dai visitatori che desiderano
assaporare le vere specialità umbre. Eccellen
za e tradizione nella pasticceria artigianale P
ASTICCERIA IL CASTELLANO si contraddisting
ue per l'impegno costante nella valorizzazion
e delle ricette tradizionali umbre, reinterpret
ate con maestria e attenzione ai dettagli. L'es
perienza maturata nel settore consente di of
frire prodotti che rispettano i sapori autentic
i del territorio, utilizzando esclusivamente in
gredienti selezionati e di prima qualità. I prin
cipali punti di forza che caratterizzano quest
a realtà includono: • Ricette tradizionali tram
andate e perfezionate nel tempo • Ingredien
ti locali accuratamente selezionati dai miglior
i fornitori della regione • Lavorazione artigia
nale che preserva i sapori autentici • Varietà 
di specialità che spaziano dai dolci classici all
e creazioni stagionali • Freschezza garantita 
grazie alla produzione giornaliera Caratterist
iche distintive dei prodotti dolciari La produz
ione dolciaria si basa su tecniche artigianali c
he valorizzano le materie prime del territori
o umbro. Ogni creazione nasce dall'equilibri
o perfetto tra ingredienti genuini e compete
nze tecniche raffinate, garantendo risultati c
he soddisfano anche i palati più esigenti. L'ut
ilizzo di farine selezionate, burro di alta quali
tà, uova fresche e zuccheri pregiati costituisc
e la base per dolci dal sapore inconfondibile.
Le specialità proposte spaziano dalle prepar
azioni più classiche della tradizione umbra fi
no alle interpretazioni moderne di ricette an
tiche. Particolare attenzione viene dedicata a
lla stagionalità degli ingredienti, permettend
o di offrire dolci che riflettono i cicli naturali 
e valorizzano i prodotti del momento. La lav
orazione manuale garantisce quella texture 
e quel sapore che solo l'artigianalità sa confe
rire, creando prodotti unici e irripetibili. Met
odologia produttiva e controlli qualità Il proc
esso produttivo segue rigorosi standard qual
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itativi che assicurano costanza nei risultati e 
rispetto delle tradizioni dolciarie umbre. Ogn
i fase della lavorazione viene attentamente 
monitorata, dalla selezione delle materie pri
me fino alla presentazione finale del prodott
o. L'adozione di metodi tradizionali, affiancat
i da moderne tecniche di conservazione, per
mette di mantenere intatte le caratteristiche 
organolettiche originali. La filosofia produttiv
a si basa su principi fondamentali che includ
ono: Selezione rigorosa delle materie prime 
presso fornitori di fiducia Controllo temperat
ura durante tutte le fasi di lavorazione Temp
i di lievitazione rispettati secondo le ricette tr
adizionali Verifiche costanti della qualità dur
ante il processo produttivo Confezionament
o accurato per preservare freschezza e sapo
re L'esperienza acquisita nel settore consent
e di anticipare e soddisfare le aspettative del
la clientela, offrendo prodotti che combinan
o gusto autentico e presentazione curata. PA
STICCERIA IL CASTELLANO per dolci artigiana
li umbri La scelta di affidarsi a PASTICCERIA I
L CASTELLANO per i propri dolci artigianali u
mbri rappresenta la garanzia di prodotti real
izzati con passione e competenza profession
ale. L'attenzione dedicata a ogni singola pre
parazione, unita alla valorizzazione delle tra
dizioni locali, rende questa pasticceria il part
ner ideale per chi cerca qualità superiore e s
apori autentici. L'ampia gamma di specialità 
disponibili soddisfa esigenze diverse, dalle o
ccasioni speciali ai momenti quotidiani di pia
cere gastronomico. Chi desidera scoprire il v
ero sapore della tradizione dolciaria umbra p
uò rivolgersi direttamente alla pasticceria pe
r ricevere informazioni dettagliate sui prodot
ti disponibili e le specialità del momento.

 Contatti
Il Castellano
Tel. 0758554654
http://www.ilcastellano.it/

Via Grandi, 12, Città  di Castello, 06
012
Nessun orario indicato


