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Ristorante tapas menu

 Mappa

 Per vent’anni abbiamo fatto ciò che sappiamo fare meglio: impastare, cu

ocere, sfornare. Nel 2021 abbiamo deciso di dare una svolta, e così è nato GRANO.
Da noi il carboidrato è un culto, la crosta croccante è una legge non scritta, e la nos
tra missione è semplice: farti dire “l’ultimo morso”… per poi tradirti con altri dieci. L
e nostre creazioni nascono da farina Tipo 1 Antiqua macinata a pietra, e per un’esp
erienza ancora più intensa puoi scegliere la variante ai cereali, con malti tostati e s
emi misti.

 Descrizione

A Torino, Grano è un ristorante tapas menu 
che unisce tradizione e innovazione. La filos
ofia del locale punta sulla qualità degli ingre
dienti e sulla creatività culinaria, trasforman
do ogni assaggio in un momento di puro piac
ere. I punti di forza che rendono speciale l'of
ferta La proposta gastronomica di Grano si b
asa su alcuni elementi distintivi che la rendo
no unica nel panorama cittadino: • Farine pr
egiate: utilizzo esclusivo di farina Tipo 1 Anti
qua macinata a pietra per garantire sapore a
utentico e qualità superiore • Varietà di impa
sti: possibilità di scegliere tra l'impasto classi
co o la variante con farina ai cereali, malti to
stati e semi misti per un'esperienza più ricca
• Creatività culinaria: tapas che spaziano dall
e proposte classiche intramontabili alle creaz
ioni più innovative e intriganti • Esperienza p
ersonalizzabile: libertà di assaggiare una, du
e o tre tapas diverse per scoprire la varietà d
elle proposte più sfiziose L'attenzione per i d
ettagli e la ricerca continua di ingredienti di 
qualità permettono di offrire un menu che s
oddisfa palati diversi, mantenendo sempre a
lto il livello dell'esperienza culinaria. Caratteri
stiche tecniche e varietà dell'offerta Le tapas
proposte si caratterizzano per l'utilizzo di tec
niche di preparazione innovative che valorizz
ano al massimo ogni ingrediente. La base di 
partenza è sempre la farina Antiqua macinat
a a pietra, che conferisce una texture partico
lare e un sapore distintivo a ogni preparazio
ne. La gamma di proposte include diverse ca
tegorie merceologiche: dalle focacce Rock & 
Roll alle specialità del padellino, fino alla par
ticolare Crispyzza racchiusa in un involucro d
i mais pignoletto per garantire una
croccantezza extra. Ogni preparazione è stu
diata per offrire un equilibrio perfetto tra sa
pori, consistenze e presentazione visiva. La v
ersatilità del menu consente di soddisfare di
verse esigenze alimentari, proponendo alter
native che spaziano dai sapori più tradizional
i a quelli più audaci e contemporanei. L'appr
occio modulare delle tapas permette inoltre 
di creare abbinamenti personalizzati second
o i gusti individuali. Metodologie di preparazi
one e standard qualitativi Il processo produt
tivo adottato da Grano segue rigorosi stand
ard qualitativi che iniziano dalla selezione de
lle materie prime. La collaborazione con forn
itori specializzati garantisce ingredienti fresc
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hi e di provenienza controllata, mentre le tec
niche di lavorazione preservano le
caratteristiche organolettiche originali di ogn
i componente. La preparazione degli impasti
segue procedure tradizionali che richiedono 
tempi di lievitazione adeguati per sviluppare 
profumi e sapori complessi. Il controllo della
temperatura e dei tempi di cottura assicura 
risultati costanti e di alta qualità, mentre l'att
enzione nella presentazione finale valorizza l'
aspetto estetico di ogni portata. L'esperienz
a del personale di cucina si traduce in una ca
pacità di bilanciare sapori diversi, creando ar
monie gustative che rendono ogni tapas un 
piccolo capolavoro culinario. La costante
ricerca di nuove combinazioni mantiene il m
enu sempre interessante e al passo con le te
ndenze gastronomiche contemporanee. Gra
no per il tuo ristorante tapas menu La scelta 
di affidarsi a Grano per vivere un'autentica e
sperienza di tapas rappresenta una garanzia
di qualità e soddisfazione. La combinazione t
ra ingredienti selezionati, tecniche di prepar
azione raffinate e creatività culinaria crea un
'offerta gastronomica completa e appagante
. L'ambiente accogliente e l'attenzione per il 
servizio completano un quadro che rende og
ni visita un momento speciale. Chi desidera s
coprire i sapori autentici delle tapas può trov
are in questo locale la risposta alle proprie a
spettative, beneficiando di un'esperienza culi
naria che unisce tradizione e innovazione in 
ogni singolo assaggio.

 Contatti
GRANO
Tel. 0119454090
http://ristorante.granotorino.com/

Via Sambuy, 100, Santena, 10026
Nessun orario indicato


