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dove mangiare i migliori arrosticini di c
arne

 Mappa

 Nel cuore di Tavernerio, in provincia di Como, si trova Il Barile Beer & Fo

od, una birreria che rappresenta molto più di un semplice locale dove mangiare e b
ere. È un luogo dove l'ospitalità si fonde con la scoperta gastronomica, creando un'
esperienza unica e sorprendente. Un'Esperienza Accogliente e Innovativa Il Barile si
distingue per la sua filosofia particolare: il cliente non è semplicemente un cliente, 
ma soprattutto un amico. Questo approccio si riflette in ogni aspetto del locale, dall
'atmosfera accogliente alla proposta culinaria in continua evoluzione. Ogni settima
na ci sono novità che trasformano ogni visita in una piacevole scoperta. La Propost
a Gastronomica La cucina de Il Barile bilancia sapientemente tradizione e innovazi
one. Nel menu è possibile trovare proposte insolite e gustose, come carni esotiche 
(coccodrillo, cammello), accanto a prodotti tradizionali di eccellenza come il lardo di
Colonnata. La griglieria è uno dei punti di forza, insieme a specialità di pesce fresco
cucinato per i palati più raffinati. La pizzeria, con forno rigorosamente a legna, offre
quel sapore autentico che solo la cottura tradizionale sa regalare. Inoltre, il locale p
ropone servizio di asporto e consegna a domicilio. Birre Artigianali e Aperitivi Al po
sto delle solite birre commerciali, Il Barile propone una selezione di birre artigianali 
fresche e stagionali, provenienti da piccoli birrifici locali attentamente ricercati. Gli 
aperitivi diventano momenti magici, complici l'atmosfera non chiassosa ma allegra,
le luci soffuse e quel mix di ingredienti e accoglienza che trasforma ogni incontro tr
a amici in un'esperienza speciale. Musica dal Vivo ed Eventi Il Barile è anche un pun
to di riferimento per l'intrattenimento serale nella zona: Ogni giovedì sera karaoke 
Venerdì e sabato musica dal vivo con tributi ai grandi artisti italiani e band locali Il c
alendario eventi è sempre ricco e variegato, con serate speciali che animano il local
e durante tutto l'anno.

 Descrizione

Dove mangiare i migliori arrosticini di carne 
a Como: Il Barile Gli arrosticini, spiedini di ca
rne ovina tipici dell'Abruzzo, hanno conquist
ato il palato di un pubblico sempre più vasto 
grazie al loro sapore genuino e alla semplicit
à di preparazione che esalta la materia prim
a. La proposta de Il Barile si distingue nel pa
norama della ristorazione per diversi elemen
ti fondamentali. Innanzitutto, la selezione ac
curata delle carni rappresenta il punto di par
tenza: solo tagli di prima scelta, provenienti 
da allevamenti controllati, garantiscono quel
la tenerezza e quel gusto inconfondibile che 
rendono gli arrosticini un piatto apprezzato 
da tutti. Caratteristiche e benefici della prop
osta gastronomica Gli arrosticini serviti pres
entano caratteristiche tecniche precise che n
e determinano l'eccellenza. La carne viene ta
gliata a mano in cubetti di dimensione unifor
me, garantendo una cottura omogenea e pre
servando la succosità naturale. Lo spiedino, 
realizzato con legno di qualità alimentare, vie
ne assemblato seguendo proporzioni studiat
e per equilibrare parti magre e grasse, elem
ento essenziale per ottenere morbidezza e s
apore durante la grigliatura. L'esperienza m
aturata nel settore della ristorazione si tradu
ce in attenzione ai dettagli e capacità di gesti
re anche richieste particolari, come esigenze
alimentari specifiche o preferenze di cottura 
personalizzate. Scegli Il Barile a Como per do
ve mangiare i migliori arrosticini Affidarsi a q
uesta realtà significa optare per un'esperienz
a che unisce tradizione e professionalità, do
ve ogni elemento è pensato per offrire soddi
sfazione e piacere autentico. La combinazion
e di ingredienti selezionati, tecniche collauda
te e passione genuina crea un risultato che s
upera le aspettative, trasformando una sem
plice cena in un momento memorabile. Per c
hi desidera scoprire questa proposta o ricev
ere informazioni dettagliate su menu, dispo
nibilità e modalità di prenotazione, è possibil
e contattare direttamente il locale. Il team sa
rà lieto di illustrare le diverse possibilità, dai 
pranzi veloci alle serate organizzate, garante
ndo sempre la stessa cura e attenzione che c
ontraddistinguono ogni servizio offerto. L'os
pitalità calorosa e l'impegno verso l'eccellenz
a rappresentano la promessa mantenuta in 
ogni visita.

P
o

w
er

ed
 b

y 
Si

H
a

p
p

y.
it

 ©
 2

02
6

www.sihappy.it



 Contatti
IL BARILE
Tel. 031360241
http://www.birreriailbarile.com/

Via Provinciale 62b, Tavernerio, 22
038
Venerdì 18–02 Sabato 18–02 Dome
nica Chiuso Lunedì 18–00 Martedì 
18–00 Mercoledì (Vigilia di Natale) 
18–00 L'orario può variare Giovedì 
(Natale) 18–02 L'orario può variare


